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Kedves Olvasé!

On a Kozétkeztet8k és
Elelmezésvezet6k Orsza-
gos Szovetsége rendsze-
res hirlevelének, a KOz-

o SZOV Hirlevélnek, a Koz-
kk o étkeztetési  Szakdcsver-
seny (KOSZ 2019-2020) doéntSje alkalmabdl késziilt
kiilonkiadasat tartja a kezében.

A dontének a Hungexpo ad otthont, immar harmadik
alkalommal, egyre nagyobb figyelemmel kisérve. A
Nébih-el és MNGSZ-el k6z6s rendezésli megmérette-
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tés mogott hatalmas és széleskor( a szakmai és tar-
sadalmi O0sszefogds. Aki ma a szakmaban szamit, és
valtoztatni akar, mindenki mellénk allt és tdmogat
benniinket, felsoroldsuk, bemutatdsuk még egy ilyen
kiadvanyban is lehetetlen. Az érdekl6dés, a figyelem
természetes, hiszen a kdzétkeztetésben naponta 1,5
millié ember érintett!

Versenylink folyamatosan fejlédott, és keriilt a figye-
lem kodzpontjaba. Divat manapsag kilonféle f6zéver-
senyeket rendezni, amelyek mind-mind mas célbdl
szervez6dnek és mdas-mas szabalyrendszerrel m-
kédnek. Kiadvanyunkkal segitiink eligazodni, bemu-
tatva a mi ,kis” versenylinket, a mogotte kialakult
példaérték(i osszefogast, tovabba nem titkolt szan-
dékunk, hogy bemutassuk, a kozétkeztetésben is
dolgoznak képzett, kivalo, tapasztalt és nagy tuddasu
szakemberek. Esetlinkben, - mikdzben a ,Pénz be-

I”

szél, kutya ugat!” elv eluralkodott tarsadalmunkban -
megfigyelhet az dnzetlenség és dnkéntesség. Itt a
szakma legkivaldbbjai, honorarium nélkil vannak
jelen, dolgoznak veliink kozdsen, versenyeznek,
mentoralnak, fejlesztenek és fejlédnek, tanulnak,
oktatnak és zs(iriznek. Versenyiinkkel tobbek kozott
szeretnénk fejlédési iranyt, kitorési lehet&ségeket
mutatni, és a kozétkeztetés tarsadalmi megitélését,
és az étkezési kulturat javitani.

Az el6z6, 2018-as dont6é kapcsan Ganczer Gabor, a
Hungexpo vezérigazgatdja ugy fogalmazott, hogy a
kiallitas harmadik napja ,pedig a Kozétkeztet6k sza-
kacsversenyétdl lesz hangos. Utébbi esemény apro-
pojan a szakma cslcsat jelenté cégek, csapatok,
szakemberek bizonyitjdk majd be, hogy van élet a
finomfGzeléken és a granatos kockan tul is.” Remé-
nyeink szerint igy lesz ez 2020-ban is. J6 szurkolast,
j6 szdrakozast, szakmai feltoltédést, tapasztalatszer-
zést, kapcsolatépitést és sikeres konzultacidkat kiva-
nok a szervez6k nevében is:

Zoltai Anna
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A KOZETKEZTETESI SZAKACSVERSENY (KOSZ)
BEMUTATASA
Mottdink:
,Ez az a verseny, amelynek csak nyertesei vannak”

LAz uta céll”

~
*NémediJézsef mesterszakacs kezdeményezésére Utjara
indul az elsé verseny.
J
~
o A NEBIH kdzrem(ikodése garantalja a rendezvény szakmai
szinvonalat.
J
o A résztvev6k szama tovabb novekszik. )
e 2 éves kiiras.
* Az orszagos dontSk helyszine és a hazai Bocuse ‘d Or donté
helyszine ettdl fogva megegyezik )

* Az el6dontén az indulé csapatok szama immaron 58.

¢ Az el6dontSk mar vidéki vendéglato szakiskolakban keriltek

SR lebonyolitasra, szervezé NEBIH, KOZSZOV.

J
~

A verseny szervezGi a NEBIH, KOZSZOV és MNGSZ.

Aopelnlol| A selejtezd utdn 39 csapat kerllt az el6dont6kbe, 12 csapat a
dontébe.
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A verseny f6 célkitlizése és feladata kezdettdl - , Az

III

Ut a cél” mottd mentén - a szakmai edukacid.

A versenyz6k a felkésziilés alatt folyamatosan fej-
I6dnek, és kozvetett a fejl6dés a versenyt figyelem-
mel kisérék esetében is. Mindemellett fontos célunk
az irdnymutatas, a kozétkeztetés szereplGinek inspi-
ralasa”. A verseny soran kiemelt szakmai teriilet az
alapanyag ismeret, élelmiszerbiztonsag, élelmiszer-
higiénia, a korszer(i ételkészitési technoldgia, a
mindség, és a pazarlas megelGzése.

Tovabbi cél a verseny szervezGi mogotti nagyszabasu
szakmai 6sszefogas fenntartdsa, amely az elmult
években példaértéklen alakult. Az egyébként eltéré
érdekek mentén szervez6dds, vendéglatdsban és
kozétkeztetésben jelen 1évS, meghatarozd szakmai
szervezetek egységesen tamogatdkka valtak, és részt
vesznek a versenyzd csapatok mentor rendszer(
felkészitésében, és a versenyhelyszineken a zs(irizé-
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sekben.

F6 szakmai tamogaté a KOZSZOV és MNGSZ mellett
a Magyar Bocouse d’Or Akadémia, a Pannon Gaszt-
rondmiai Akadémia (PGA), a Turisztikai és Vendég-
laté Munkaaddk Orszagos Szovetsége (VIMOSZ), a
Magyar Vendéglato ipartestilet (MVI), az Magyar
Dietetikusok Orszagos Szovetsége (MDOSZ), az
ElelmezésvezetSk Orszagos Szovetsége (ELOSZ), az
allami intézmények koéziil a NEBIH, a Miniszterel-
nokség, az Agrarminisztérium és az OGYEI.

A szakmai tdmogatdk delegaljak a rangos szakmai
zs(irit, és biztositjak a felkészilést tdmogatd szakmai
mentor halét. Sztarséfek, hazai és nemzetkozi verse-
nyek gy6ztesei adnak tanacsot a versenyzéknek, ami
szamukra életre sz6l6, meghatarozd élmény és
szakmai fejl6dés.

Egy kis statisztika

1Y)
(versenyzék)
szama
2013 21 (42fo) 10
2014 20 (40f8) 12
2015-2016 26 (52f8) 12
2017-2018 52 (104 f5) 12
2019-2020 39 (156 f5) 12

A folyamatos fejl6désben nemcsak a versenyzdk, de
a szervezOk is tapasztaltakka valtak, aminek ered-
ménye az egyre szinvonalasabb és értékesebb ver-
seny. A két legutébbi orszdgos dont6t tobb szaz
konyhavezets és szakacs kisérte figyelemmel a lela-
tokrél, a 2013-t6l folyamatosan kdnyvben megjelen-
tetett dontds recepteket pedig tobb ezren toltotték
le a NEBIH honlapjérdl.

Az orszdgos dont6kben a BGE és vidéki szakképzd
iskolak diakjai a segitSk.

A modern gasztrondmia jegyében meghirdetett,
hagyomdnyos izeket és tradicidkat, tinnepekhez és
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népszokasokhoz kot6dé ételeket a friss helyi és hazai
alapanyagokat bemutaté versenyen kezdetben 2-2
f6s csapatok indulhattak.

A 2019-2020-ra meghirdetett versenyen a csapat
kiegésziil vezetdvel és tartalékos csapattaggal (3+1
f6s), annak érdekében, hogy a koOzétkeztetésben
meghatdrozd szerepl élelmezésvezets, vagy kony-
havezet6 bekapcsolasaval, és egy tartalékos ver-
senyzével még tobbek képzése torténhessen meg,
mikdzben a valdsagban is életszer(i csapat munka
erdsodik. Elvaras az is, hogy legalabb egy csapattag
35 év alatti legyen.

Az étel mingségére haté legfontosabb tényezék

Etelkészités

Rafordithats
pénzkeret

A KOSZ ezeket célozza meg, és mutat irdnyt!

A versenyek tematikusak, minden kiirds 6nall6 té-
maval és kotelez6en felhaszndlandd alapanyagokkal
rendelkezett. Eddigi témadk voltak az Unnepi, téli,
tavaszi és Gszi ételek. 2019-2020-as verseny témaja a
nyari ételek.

A kotelezé alapanyagok hazai, feldolgozatlan élel-
miszerek, és a nyersanyagnorma is minden évben
meghatarozdsra kertlt. (2017-2018-ban 450 Ft,
2019-2020-ban 550 Ft).

Tiltott alapanyag a kényelmi termék, az édesit6szer
és az izfokozok. Az értékelésnek meghatdrozd része
a tervezés, munkaszervezés az élelmiszerbiztonsag,
mindség, az igényes talalas, és a pazarlas megel6zé-
se.
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Selejtez6 az egységes szempontu nevezési dokumen-
tumok biralatdbdl és azokra vonatkozd szakmai ut-
mutatdsokbdl allt. Az eldont6kdén mar a f6zés és
talalds kerilt fokuszba, ahol jelent6s volt a helyi
szakmai érdeklGdés.

A hetedik, 2019-2020-as verseny doéntdje 2020.
februar 6-an keril megrendezésre, témaja a nyari
ételek a modern gasztronémia jegyében, kételezé
eleme a lecsé és a méz.

A verseny févédndkei Dr. Nagy Istvan agrarminiszter,
Dr. Tuzson Bence allamtitkar és Dr. Oravecz Marton,
a Nébih elnoke.

A VERSENYSZERVEZOK BEMUTATASA

O KOZSZOV
\—/

A KOzSZOV, mint kdzhasznu szervezet, Prof Dr. Rigd
Janos taplalkozastudds kezdeményezésére és tiszte-
letbeli elnbksége mellett 2000-ben alakult meg Bé-
késcsabdan, 13 fével. A kezdetben megfogalmazott
szakmai célok ma is érvényesek. Ezek a kozétkezte-
t6k, élelmezésvezet6k szakmai 6sszefogasa, szakmai
érdekvédelme, a kozétkeztetés szinvonaldnak eme-
lése, tagok szakmai fejlesztése.

A Szbvetség szakmai sulya egyre er@sebb, az évek
alatt tobb szakmai program és kezdeményezés ré-
szesévé valtunk. Jelenlegi taglétszamunk kozel 800
f6. 2012-t6l a szovetség elndke Rozsas Anikd. A fo-
tén 2019 tavasszal megvaltozott elnokség tagjai lat-
hatdk, akik feladatukat tarsadalmi munkdban [atjak
el.
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A dontéshozok elfogadjak szovetségilinket, kikérik
véleményilinket, és javaslatainkat figyelembe veszik.
Szorosan egylttm(ikodink a minisztériumokkal, a
Nébih-el, OGYEIl-vel. Az élelmezésvezetdk egyértel-
mlen igénylik a KOzZSZOV szakmai tdmogatdsat,
részt vesznek konferencidinkon és fdrumainkon,
elvarjak, hogy kéréseiket és kérdéseiket a hatdsa-
gok, az illetékesek felé tolmacsoljuk.

A KOSZ (megel6z6en OKES) versenynek kezdettél
szervezGi vagyunk, mivel annak céljai Szovetségiink
céljaival megegyezéek.

nebih

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal 2012.
marcius 15-én alakult. Az Agrarminisztérium hattér-
intézményeként orszdgos hataskorben fellgyeli az
élelmiszerlanc-biztonsagi szabalyok betartasat, kiizd
az élelmiszerhamisitasok és a feketegazdasag ellen.
Kildetése a 2014-ben kidolgozott Elelmiszerlanc-
biztonsdagi Stratégiaban megfogalmazott célkitlizések
megvaldsitdsa, a magyar élelmiszerlanc-biztonsag
védelme és javitdsa a termdfoldtdl az asztalig, vala-
mint hozzajarul ahhoz, hogy a vasarld mindgségi
élelmiszerrel taldlkozzon.

Nébih nagy figyelmet fordit az ellenGrzésekbdl, vizs-
galatokbdl eredd informacidk gyljtésére, feldolgoza-
sara és ezek kozérthet6 megosztasara, kommunika-
lasdra. Fontos feladatanak tekinti az élelmiszerlanc
szerepl6k tudasanak fejlesztését, az étkezési kultura
szinvonaldnak emelését, a hazai alapanyagok fel-
haszndldsat, a rovid ellatasi lancot, a minGségi és
biztonsdgos kozétkeztetést.

A Nébih ennek szellemében allt 2013-ban, az akkori
Vendéglatas és Etkeztetés Feliigyeleti Osztédly veze-
t6jének, Zoltai Annanak a kezdeményezésére a koz-
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étkeztetési szakdcsverseny szervez8i mellé. A hivatal
elndke, Dr. Oravecz Marton a versenyt kezdettdl
tdmogatja, rendezvényein részt vett. 2013-t6l a don-
tés receptekbdl készilt szakacskdnyveket a NEBIH
kiadja, mely a Nébih honlapjan online is elérhet6. A
versenyek bonyolitdsdban a Hivatal munkatarsai is
nagy 6rommel vesznek részt.

A

=<
— 7
Magyar

Nemzeti

(asztronémiai
Szovetseg

A Magyar Nemzeti Gasztrondmiai Szovetség a legré-
gebbi, az orszdg legnagyobb létszdmu, vendéglatd
szakemberek egyéni tagsagabdl szervezddott szak-
mai szervezete. Céljuk, hogy koordindljak a magyar
gasztrondmia kiilonb6z6 szakteriletein tevékenyke-
d6 tagjai szakmai m(ikodését, és ellassak szakmai
érdekképviseletiiket.

A Szovetség célja hazank nemzetkozi, szakmai képvi-
selete, turisztikai és gasztrondmiai adottsagainak,
termékeinek és értékeinek a megismertetése, mi-
koézben lehetGséget biztosit a tehetséges fiataloknak
a kitekintésre és fejl6désre. Elérték, hogy hazank
neve ott van a vilag legnagyobb és tobb millié gaszt-
rondmiai szakemberét Osszefogd Vilagszovetség, a
WorldChefs altal fémjelzett eurdpai selejtez6kon, és
a vilagdont6kon. VersenyzGi az elmult évtizedben
megannyi versenyen szerepeltek, a rélunk szélé hi-
rek 110 tagorszagba és a WordChefs megkozelitéen
10 millié tagjahoz juthattak el. Baselban, Pragdban,
Thessalonikiben az Olimpiai versenyeken Erfurt és
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Stuttgart varosokban, a Gasztrondmiai Vilagdontd-
ben Luxembourgban, valamint tébb egyéni viadalon
Azsia és a Mediterranium kiilénb6z8 pontjain szere-
peltek sikeresen.

Ismert és elismert kollégaik kilonb6z6 kozépszintd,
fels6foku és egyetemi szinten oktatnak, ezzel tovabb
bévitve a Szovetség eredeti célkitlizéseit a magyar
konyham(ivészet a kultira és egészség blivos ha-
romszogében.

A KOSZ versenyeknek az MNGSZ kezdetektsl tamo-
gatdja, 2018 ota szervezGje, a verseny Otletgazdaja,
Némedi Jézsef és az MNGSZ kozétkeztetésért felelés
alelnéke, Ambrus Gyorgy révén. Meggy6zGdésiik,
hogy 6riasi sziikség van a KOSZ-re és a csapatok a
felkésziilési alatt megtanult Uj technolégiai tuddst és
tapasztalatokat a mindennapokban kamatoztatjak,
tovabbadjak.

A VERSENY OTLETGAZDAJA

Némedi Jozsef

A verseny Otlet-
gazdaja, olimpiai
bronzérmes mes-
ter-szakacs, a
KOzSZOV és az
MNGSZ elnbkségi
tagja. Kitarto,
megbizhatd, min-
dig nyitott az Ujra
és a fejlédésre, a
folyamatos tanu-
last, fejl6dést kép-

viseli.

Az Etrend egyesiilet egykori elndkeként, az egyesiilet
kotelékében inditotta Utjara a kozétkeztetési sza-
kacsversenyt, melyet kilépése utan is nagy szakmai-
saggal és odaadassal, a Nébih-el és KOZSZOV-vel
kozosen tovabbfejlesztett. Jelenleg is a verseny
meghatarozé szakmai iranyitdja, szervezdje, tiszte-
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letdij és honorarium nélkdl. A versenyeken kezdett6l
szamos csapat mentora. Tébb, mint 35 éve szallodas
szakacsként kezdett dolgozni. MaganvendéglSben,
és kllfoldon megszerzett szakmai tudassal 1991-ben
helyezkedett el a kozétkeztetésben. Dolgozott sza-
kacsként, fejleszté séfként, konyhavezetéként. Elko-
telezett a minGség és biztonsag irant, jelenleg egy
étkeztet6 vdllalkozds minGségiranyitasi vezetdje.
Szamtalan versenyen mérette meg magat. Legrango-
sabb eredménye a Kozétkeztetési Eurdpa bajnoksa-
gon szerzett bronzérem, ahol él6 munkaban 150 f6re
f6zott. Szakmai sikerei mellett legbliszkébb a csalad-
jara, sikeres gyermekeire, és tanitvanyai. Mentor-
ként toébb, ma is neves kolléga utjat egyengetheti.
Hitvalldsa: Tiszteld az alapanyagot, és szeresd az
ételt. 2017-ben Gasztrondmidért érdemérmet ka-
pott.

A KOSz 2019-2020 ELODONTOKROL ES A DONTOBE
JUTASROL

A selejtez6b6l tovabbju-
tott 39 csapat 2019 Gsszén
négy napon at mérette
meg magat, a METRO bu-
dadrsi latvanykonyhdiban,

ahonnan a 12 legtdbb '’
ponttal rendelkezé csapat oL L
jutott tovadbb. A verseny KOZE:EkEZtQtESI
L szakacsverseny
szoros volt, volt, aki né- 2019-2020

hany tized ponttal maradt le a dént6r6l. Az el6don-
ték is a fejlesztésrdl, tanulasroél széltak. A versenyzék
egy életre sz6l6 szakmai élmény részeseivé valtak,
ahol tanulni lehetett a mentoroktdl, a zs(irit6l és a

versenytarsaktol.

Erkeztek versenyzd csapatok Barandrél, Békéscsaba-
rol, Budapestrdl, Egerbdl, Gy6rbdél, Hatvanbdl Hod-
mez6vasarhelyrél, Kaposvarrél, Kazincbarcikardl,
Kalrdl, Kiskunfélegyhazardl, Kompoltrdl, Miskolcrél,
Nagykanizsardl, Pécsrél, Veszprémbdl, Racalmasrdl,
Vacrol, Szalkszentmartonrdl, Szegedrél, Szekszardrél.
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A dont6s csapatoknak az el6dont6k és a donté ko-
zOtti id6szakban a zs(iri képvisel6i el6tt kdzétkezte-
tési mennyiségben is ki kellett talalni a verseny me-
nat. Ennek a feltételnek minden dontés csapat meg-
felelt, melyrél a verseny facebook oldalan folyama-
tosan beszamoltunk.

A KOSZ 2019-2020 DONTO

A Sirha Budapest, prémium nemzetkozi élelmiszer-
ipari és HoReCa szakkiallitas keretében a HUNGEXPO
A pavilonban 2020. februar 6-an keriil megrendezés-
re a Kozétkeztetési Szakacsverseny dontéje, mely 10
6ratdl [atogathatd.

A dontében 12, eredetileg 4-4 f6s csapat szerepel. A
csapatlétszamok esetenként a tartalékos versenyzé
el6relépésével vdltoztak, a dontében vannak 3 fG6s

Y h
BUDAPEST

A délel6tti csapatok 7 drakor, a délutdniak 11 oéra-

csapatok is.

kor kezdik a versenyt, 15-15 perces id6-eltolassal 3-
3 oras f6zéssel. A f6z6-boxok folott a versenyz6k
adatai jol lathatdak, és kovethet6k. A verseny-
boxokban csak a versenyz6k tartézkodhatnak, akik-
nek a munkajat a boksz el6tt elhelyezkedd iranyito
segiti. Az irdnyitd tevékenyen nem vehet részt az
ételkészitésben.

A megf6z0tt és kitalalt ételek bemutatasra keriilnek,
illetve kés6bb kiadvanyban a receptek megjelennek.
A felszolgalasban immar harmadik alkalommal Téth
Gabor és Balogh Istvan tanar urak iranyitasaval, a
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BGE és szakképz6 centrumok 24 tanuldja segédkezik,
akik az orszag kilonb6z6 pontjairdl érkeznek.

A dont6 mdlsorvezetGje: Mautner Zsofi és Jokuti
Andras, akik a 15 percenként zajlé talalasok kozott
folyamatosan hattér informacidkat adnak a nézdk-
nek.

11:15 és 14:00 ora kozott talalas nincs, ez id6 alatt
az A pavilon konferencia termében a versenyszerve-
z6k Kozétkeztetési Konferencidt tartanak, melynek
programjat lasd késGbb.

A VERSENY MENETRENDIJE

Boksz Kezdés Talalas Verseny Versenyzé
szama id6pontja idGpontja  sorszama csapat
Prizma 44
1 . 10. 1. s
/.00 0.00 Békéscsaba
’ 715 1015 5 Zrinyi H,arcosal
Kaposvar
3 7.30 10.30 3. Hungast Pécs
Hungast
4 7.4 104 4,
> 0.45 Budapest
Melédin K&H
5 8.00 11.00 5. étterem
Budapest
Melédin
6 8.15 11.15 6. Roébert étterem
Budapest
Hungast
1 11.00 14.00 7. Bakonygaszt
Veszprém
2 11.15 14.15 8. Eurest Szeged
3 11.30 14.30 9. Deutche Schule
Budapest
4 11.45 14.45 10. Furest |
Racalmas
5 12.00 15.00 11. Eurest Gy6r
6 12.15 15.15 12. RCTeam
Budapest
Kozétkeztetési
szakdcsverseny

2019-2020
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DONTOS VERSENYZOK BEMUTATASA

A csapatokat a versenyzés sorrendjében mutatjuk
be. A sorrend nyilvanos sorsolason alakult ki.

1. Prizma 44 Csapat Békéscsaba

Szabo Béla

Szakacsmester. Nyilt vendéglatasban dolgozott 30
évet, majd munkahelyi, korhazi, a kozétkeztetd f6z26-
konyhdakon, ahol akar tobb ezer fére is féznek na-
ponta. Szakmailag folyamatosan fejlesztette magat,
eredményesen, dijazassal vett részt szdmos verse-
nyen. Gyermekei és kollégai késztetésére mester-
vizsgazott le. Szakoktatd volt a Szegedi Vendéglatd
iskoldban. Vallja, hogy mindent meg kell késtolni, és
hogy ezt a szakmat 6rokké tanulni kell. Jelenleg a
Prizma Junior Vendéglatd Zrt-nél dolgozik, a Békés-
csabai kdrhaz f6z6konyha séf Gzletvezetdje.

Lugosi Richard

A versenyen csapatdban irdnyitdé szerepet toélt be.
Diplomdjat 1997-ben szerezte a Kereskedelmi és
Vendéglatdipari Fiskolan. 20 év éttermi vendéglatas
utan ,atlépett” 10 évre kozétkeztetésbe. 15 éves az
elméleti és gyakorlati konyha-technolégiai tapaszta-
lata. Jelenleg a Prizma Junior terileti vezetéje, ahol 6
nagy adagszamu f6z6konyha tartozik hozza, és a
bolcsddei ellatastdl a szocidlis ellatasig biztositjak az
étkeztetést. Elkotelezett a szinvonalas ellatds mel-
lett. A napi teend6i a f6z6konyhak ellenérzése,
anyag és eszkdzgazdalkodas, partnerekkel valé kap-
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csolattartas és egyéb gazdalkodasi teenddk koré
csoportosithaték.

Lendvai Zoltan

Nagy tapasztalatu, rutinos mesterszakacs, akinek a
hobbija a szakmdja. A kozétkeztetési szakacsverse-
nyen tdbbszor is indult, vallja, hogy minden fejlédési
lehetdséget meg kell ragadni. Magyarorszagon BBQ
kategdridban tobbszords bajnok, a smokehouse kiva-
16 képvisel6je. Kétszeres Grill Magyar bajnok, a
Kansas City Barbeque Society Pulled pork verseny lll.
helyezettje és sikeres volt Rookie Of The Competi-
tion 2018-on is. Jelenleg a Prizma Junior Office Gar-
den irodahdzdban, munkahelyi kozétkeztetésben
dolgozik, mint séf Gzletvezet6.

2. Zrinyi harcosai csapat, Kaposvar

Sutané Galambos Anita

Szakképzett élelmezésvezetd, 2 éve Kaposvaron egy
1500 fGs bazis konyhat iranyit. Szereti a munkajat,
orommel tolti el, ha a fogyasztoktdl pozitiv visszajel-
zés érkezik. Két gyerek édesanyja, akiket egyediil
nevel. Eletében el6szor versenyez, a versenyélmény

szamara nagyon inspirald.

Péter-Lukacs Jolan

Vezet6 szakacsként dolgozik Kaposvaron egy 1800
f6s kozétkeztet6 f6z6konyhan. Eredetileg massal
foglakozott, egy véletlen élethelyzet helyzet miatt
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kerllt a pdlyara. Annyira megtetszett neki ez a fel-
adat, hogy munka mellett a Budapesten a Dobos C.
Jozsef Vendéglato-ipari Szakképz6 Iskolaban sza-
kacsképesitést szerzett. Elete elsé versenyélményét
éli at, szabadidejében is fakanalat ragad, és hobbi
cukrdszattal foglalkozik.

Molnar Gabor

1996-ban felszolgaloként végzett Kaposvaron, 10 éve
dolgozik szakacsként. Szakmai rutinjat hazai és bala-
toni éttermekben a la carte szakacsként szerezte, de
5 szezont végig dolgozott egy Németorszagi sipara-
dicsomban is. Hlséges rajongdja a hagyomdnyos
magyar izeknek, és nyitott az Uj kreativ 6tletekre is.
Vallja, hogy id6rél id6re szintet kell |épni, és csak
azok reménykedhetnek tartds szakmai sikerekben,
akik képesek a megujulasra.

3. Hungast —Pécs csapat

Berényi Maté Gabor

A szakma iranti érdekl6dése mar gyerekkoraban
kialakult, buszkén lépett mesterszakacs nagyapja
nyomdokaiba, aki igen
tekintélyes embere volt
Pécsnek, Baranyanak. A
szakacsversenyeken vald
részvétel szamara Kkihi-
vast, szakmai fejlédést
jelent. Mar korabban is
sikeresen részt vett ver-
senyeken. Am a kudarc
soha nem tartotta vissza

attol, hogy udjra és Ujra

-

belevagjon, megmérettesse magat. Jelenleg egy
Otezer f6t kiszolgdld mintaszer(ien mikodé konyha
fészakacsa, ami szintén komoly kihivasok elé allitja
nap, mint nap.

Bornemissza Ferencné, Vass Katalin

1982-ben végzett a Dobos C. Jozsef vendéglatdipari
szakmunkdsképz6 iskolaban, szakdcsként. Ezt kove-
t6en palydjat meghatarozta a kozétkeztetés. Palya-
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kezd6ként a Tungsram Zrt. konyhajan dolgozott. A
kovetkezé mintegy husz éven keresztil a Junior Zrt.
kiilonb6z6 konyhain  tevé-
kenykedett, ahol intézményi
vendéglatasban szerzett ha-
talmas tapasztalatot. A Hun-
gast cégcsoport 6budai Gyer-
mekmenza Kft. alkalmazasa-
ban 2013 6ta lat el konyhave-
zet6i feladatokat. Kozvetlen

vezetése alatt napi szinten
3000 gyermek ellatasarél gondoskodik. Elsé izben
2014-ben indult az OKES szakacsversenyen, ahol
negyedik helyezést ért el.

Lovay Gergely

14 éves koratdl tevékenykedik a vendéglatasban, az
elmult évtizedekben lehet6sége volt kiprdbalnia
magat szdmos étterem-
ben és szélloddban. Sza-
kacsként és konyhaf6-
nokként is hosszu ideig
dolgozott, Anglidban
komoly szakmai tapasz-
talatokat gy(jtott. Négy

évvel ezel6tt csatlako-

zott a Hungast csapata-
hoz, ennek kodszonhets-
en a kozétkeztetés teri-
letén is gyakorlatot szerzett. Gyermekek mindennapi
élelmezésével foglalkozik, hitvalldsa szerint ez tébb
mint egy munka, melyet elhivatottsdg, lelki és szel-
lemi motivacié nélkil nem lehet jél végezni. Ez a
verseny szamara Ujabb kihivast, inspirdciot jelent,
valamint fontosnak tartja, hogy versenyzé tarsaival
k6zosen megmutathatjak, hogy a kozétkeztetésben
is magasan képzett, elhivatott szakemberek dolgoz-
nak.
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Szabo Laszlo

A vendéglatdipari szak-
kozépiskolat  Kecske-
méten végezte, majd
| félévre a Hannoveri
| vildgkiallitdsra  kerdlt
Kovdcs Sandor chef
mellé. Tobb évig Varga
Karoly chef-el dolgo-
zott, és megtanulta a
zOldségfaragas mdvé-

szetét, ami kapcsan
megismerte a versenyzés vilagat. Szakdcsolimpidn és
vilagbajnoksagon aranyérmesen szerepelt. Elvégezte
a vendéglatdipari f8iskolat, dolgozott irorszagban
egy Four Seasons hotelben, és tobb magyar étte-
remben. Jelenleg a Hungast Kft. egyik vezet6 chefje.
2016-ban a Bocuse d’Or Hungary dontéjén a legjobb
hastal kilondijat nyerte meg, 2011-ben masodikként
végzett. 2008 és 2012 kozott tagja volt a Magyar
Nemzeti Szakacs és Cukrdsz Valogatottnak.

4. Hungast Budapest Csapat

Bdcs Jozsef
A vendéglatas kiilonbozé terileteirdl tobb mint hisz
éves szakmai tapasztalattal rendelkezd, vizsgazott
mesterszakdcs. Szakmai tudasat Németorszagban
alapozta meg, amely a mai napig tartogat municiét
szdmara. Folyamatosan :
képezi magat, igyekszik a
jelenlegi trendeknek
megfelel6 Uj eljardsok-
kal, elvarasokkal megis-
merkedni. Kozel 6t éve

kozétkeztetésében dol-

gozik fészakacsként, ahol &
modern technikai kérilmények és felkészilt szakmai
iranymutatas segiti a munkajat. A versenyt j6 lehetd-
ségnek tartja a kozétkeztetésrél kialakult kép meg-
valtoztatasara.
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Gorgényi Nandor

Palyakezdd, fiatal szakacs,
aki 2016-ban végzett a
Gundel Karoly Vendégla-

A

S8
e
\f/

téipari és ldegenforgalmi
Szakképz6 Iskolaban. Sza-
kacs tanuldként és felszol-
galoként dolgozott tobb
budapesti étteremben.
Jelenleg a Hungast cégcsoport egyik f6z6konyhdjan
dolgozik, és naponta tobb szdz adagot f6z gyermek

kozétkeztetésben.

Jenei Tamas Zoltan
A Hungast cégcsoport tréner séfje. A Gundel Karoly
Vendéglatoipari Szakmunkasképzé Iskoldba végzett.
Els6 munkahelye a hajdani Forum Hotel volt, majd
szamos vendéglatd he-
lyen (Arany kaviar, Ala-
bardos, Mokka, Mag-
naskert, Pasztrami ét-
termek) szerezett szak-
mai tapasztalatokat,
szakacs, helyettes, és
konyhafénok beoszta-
sokban. Kézben megis-
merkedett a televizidzas
vilagaval, kés6bb sza-

mos kedvelt f6z6mdsort
vezetett. 11 éve a kOzbsségi étkeztetésben dolgozik,
leginkdbb gyerekeknek f6z nagyban, és kézben fog-
lalkozik a ,menzakoszt” szinvonaldnak javitasan. A
KOSZ versenyben a szakmai fejl6dés lehet8ségét, és
a kozétkeztetés népszerdsitését latja.
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5. Melodin K&H étterem Budapest Csapat

te-m6folde
"talig

~tal.n gov.h

nelidi

o g

Zele Zoltan

A Gundel Karoly Vendéglatdipari és Idegenforgalmi
Szakkozépiskoldban végzett szakacs. 15 éve dolgozik
a vendéglatasban szakacsként. Gyakorlati tudasat és
tapasztalatait szdlloddkban szerezte. 7 éve dolgozik a
kozétkeztetésben és mar 4 éve a Melodin éttermek-
ben.

Harkai Bence

12 éve végzett a Dobos C Jozsef Vendéglatdipari
Szakkozépiskoldban. 3 évig a’la carte éttermekben
szerzett szakmai tapasztalatokat, de mar 9 éve a
kozétkeztetésben, a Melodin éttermeknél dolgozik.
Erre a versenyre azért jelentkezett, hogy meg méret-
tesse tudasat, mert ezt a versenyt a fiatal szakacsok
szdmara szép kihivasnak tartja.

Pis Matyas

Békéscsaban végzett. Immar 30 éve dolgozik. Gyer-
mekként is szivesen toltotte idejét a konyhdban, és
csodalta, ahogy nagymamadja elkésziti a finomnal
finomabb ételeket. Ezért nem volt kérdés szamara,
hogy szakacs lesz. Hosszu éveken at Békéscsaban és
Budapesten jo nevi a’la carte éttermek konyhdjan
dolgozott és bejarta a szakma minden |épcs6fokat,
poziciéjat. 9 évet toltott Dublinban ahol megtapasz-
talta mds orszagok izeit, szokdsait, éttermi kultara-
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jat. 5 éve hazatért és egy U] terileten, a kdzétkezte-
tésben dolgozik 3 éve, a Melodin csapatat erdsiti.

Fiissi-Danké Enik6

1997-ben végzett
szakacsként. El&szor
az a'la carte étter-
mekben szerzett
tapasztalatot, majd
2002-t6l bekerilt a

munkahelyi vendég-

latasba, az Egal- _ “
Team Kft-hez keriilt. Megtetszett szamara az itteni
gyorsabb (temd fejl6dés, és élvezi, hogy a vendé-
gekkel kozvetlen a kapcsolat. A munkahelyén jelen-
leg trénerként dolgozik. Célja, hogy az Uj és fiatal
kollegak felismerjék a vendégek elégedettségének
jelent&ségét.

6. Melodin Rébert Etterem Csapata, Budapest

Makai Gyorgy

Budapesten szlletett.
Szakmai tanulmanyait a
Vaci Kereskedelmi és Ven-
déglaté Iskoldban kezdte
meg, ahol 1979-ben vég-

zett. Munkatapasztalatait

és gyakorlati tuddsat az

AN egyszemélyes

konyhatdl
kezdve a hdarom csillagos szdllodakig, tobb vendégla-
téhelyen gyljtotte be. Kozben folyamatosan képezte
magat, lzletvezetének, dietetikusnak és zoldség és
gylimolcsfaragdénak tanult. Tobb versenyen is részt

vett, kisebb nagyobb sikerrel.

Vizeli Zsolt

Hivatasat 6 éves koraban vdlasztotta. Azdta toretlen
szenvedéllyel és aldzattal végzi munkajat. 28 éve
dolgozik a szakmdban, mely tobb neves étteremhez
is kothet6. A kozétkeztetést Petra lanya sziiletése

KO zZETKEZTETOSK,

ELELMEZESVEZETSO K

ORSZAGOS SzZO0VETSESGETE HIRLEVETL



OKOZSZOVHIRLEVEL

2020. februar 6.

miatt valasztotta 2005-ben,
rdtermettségét 2010 Ota
séfként bizonyitja. Jelenleg a
Melodin Rdébert csapatanak
karmestere. Az Uj kihivaso-
kat folyamatosan keresi
térsaival. Kivald6 megmutat-
kozasi és fejl6dési lehet6-
ségnek tartja a versenyt.

Ducz Balint

2012 ota igyekszik vendégeit megodrvendeztetni az
altala készitett fogasokkal, melyeknél szamara fontos
a precizitas és a harmonikus iz vildg dtadasa. Edesap-
ja altal mar gyermekként megismerkedett a gasztro-
noémiaval, mely kés6bb hivatasa valasztasaban is
segitett. Tobb a’la carte étteremben is kiprobalta
magat, jelenleg a Melodin rendezvényes csapatat
erdsiti  szaktuddasaval és
odaadasaval. Fontosnak
tartja a szakmai megujulast
és a tovabbképzésben vald
részvételt, melyekkel to-
vabb formdlhatja szemléle-
tét. Bar tudja, hogy hosszu
és rogos ut all még elbtte a
szakmaban, batran néz

szembe az Uj kihivasokkal.

Fussi-Danko Enikd

Mindkét Melodin csapat tartalékosa. Bemutatasa az
5-6s szamu csapatnal olvashato.

7. Hungast Bakony GASZT Csapat, Veszprém
Bajkai Adam

Ambicidijanak koszénhet6en végzés utdn fiatalon séf
helyettesi pozicidba kerilt, és igyekezett szakmai
tuddsat is a poziciéjdhoz méltd szintre emelni. Szak-
mai tapasztalatai nagy részét budapesti, elsé oszta-
lya éttermek szakdcsaként, majd konyhafénokeként
szerezte. Jelent8s allomas volt életében a Mokka
étterem, mely a 2000-es évek elején kialakuld
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»gasztroforradalom” egyik f6szerepl6je volt. Dolgo-
zott a modern, magyaros Did étterem konyhafénok-
ként, ahol nem vetemedtek a porkolt és a gulyasle-
ves Ujragondolasara, ha-
nem igyekeztek hazai alap-
anyagokbdl az akkori tren-
deknek megfeleld ételeket
késziteni. Néhany éve val-
tott, a csalad-barat helyzet
miatt a kozétkeztetés felé.
Hitvallasa: ,Oszinte kony-

ha, igaz emberi kapcsola-
tok, szabadsag.”

Simon Andras

Palyafutasat 1997-ben gyakornokként a székesfehér-
vari Di6fa étteremben kezdte. 2000-ben végzett a
Dedk Ferenc Kereskedelmi
iskolaban. 9 évig konyhaf6-
nokként dolgozott Székesfe-
hérvaron, exclusive és a’la
carte-os éttermekben, ahol
mindig a korszer( trendek-
nek megfelel6 gasztrondmiat
| képviselték. Tébb  hideg-
1 y :-. konyhai versenyen vett részt.

8.éve dolgozik a kozétkeztetésben, ebbdl 6 éve
konyhafénok-élelmezésvezeté6 munkakorben. Maso-
dik éve a Hungast csoporthoz tartozé Bakony Gaszt
Zrt-nél dolgozik, ahol a szakma tovabbi oldalait is-
merhette meg, mely komoly szerepet tolt be a szak-
mai fejl6désében.

Telek Ménika

Tanulmanyait Papan kezdte
vendéglatas-idegenforgalom
szakon, ahol 2015-ben tette
le az érettségit. Ezt kovetben
Ajkara jelentkezett tovabb-
tanulni, ahol vendéglatas-
szervez6-vendégl&sként
végezett 2017-ben. Els6
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munkahelye az ajkai Epit§ Etterem, ahol jelenleg is
szakacsként dolgozik. A munkaja mellett megszerez-
te a cukrasz szakmat is. A 2019-2020-as Kozétkezte-
tési Szakacsverseny az elsG szakmai megmérettetés
a palyafutasa alatt, amelyb6l mar most sokat kama-
toztatott.

8. Eurest Szeged Csapat

Siit6 Csaba

1995-ben végezett szakdcsként Szegeden. Tanulma-

nyai folytatdsa utan 1998-ban kezdett dolgozni.
Megfordult néhany kisebb étteremben, majd a Hun-
gest Hotels szdllodalancnal toltott 3 évet a szegedi
Forrds Hotelben, kés6bb szakoktatoként dolgozott
10 évig, majd Anglidba ment egy évre tapasztalat-
szerzés céljabol. 16 ideje az Eurest Etteremiizemelte-
t6 Kft. csapatat erdsiti a szegedi egységlikben kony-
hafénokként és lizletvezet6ként.

Berki Jozsef Péter

2008-ban végzett a Hansagi Ferenc Vendéglatdipari
és Idegenforgalmi Szakkozépiskoldban. 2005-ben
Németorszagban tanult dsztondijjal, egy 4 csillagos
szdllodaban szakacs tanuldként, ahol egy euro pass
bizonyitvannyal is gazdagodott. A palyafutasa kezde-
tén lehet6sége volt kipréobalni magat szallodai, a’la
carte terileten, és konyhaféndk helyettesként. Koz-
étkeztetésben, az Eurest Etteremuzemeltetd Kft-nél
4 éve dolgozik, Uzletvezet6ként. 2018-ban diétds
szakacs bizonyitvanyt szerzett. Nyitott minden Uj
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alapanyag, konyha technolégia megismerésére, fon-
tosnak tartja a folyamatos fejl6dést.

Lampert Attila

3 éve erdsiti az Eurest szegedi csapatat. Gyermekko-
rat Kukutyinban toltétte (Ferencszallas része Kuku-
tyin puszta az 1880-as évek idejében zabbal volt
bevetve, de az éppen akkor aradé Maros miatt a
szantéfoldeken nem lehetett dolgozni. A leleményes
helyiek nem akartdk, hogy veszend6be menjen a
termés, ezért csdnakokba Ultek és ugy vagtak le a
zab hegyét, az értékes kalaszokat.). A Maros mentén
koran megtanult horgaszni, onnan ered a halételek
irdnti tisztelete és szeretete. Mar tizenévesen érdek-
|6dott a f6zés irant, a paraszti izek azéta is a f6 moz-
gatdi. Kildetése a vendégek elvarasainak megfeleld
ételvalaszték kialakitasa — étlaptervezés, minGségi
szinvonalon talalas, szakmai irdnyitas.

Must Gergé

Palyakezdd fiatal, a csapat tartalékos versenyzdje.
2018 majusdban végzett a Szegedi Hansagi Ferenc
Szakképz6 Iskoldban, mint szakacs. Tanulé koraban
tobb helyen szerzett tapasztalatot, 2015 nyardn egy-
hdnapos szakmai gyakorlat toltott Gorégorszagban.
Iskolai hazi versenyeken eredményesen szerepelt.
Mestervizsgakon segit6 volt, ahol tapasztalatot szer-
zett. Ambicidzus, tudatdban van annak, hogy még
hosszu utat kell megjarnia, és rengeteget kell tanul-

nia.
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9. Deutsche Schule Csapat, Budapest

E #cbih
E mCD|
‘ Y termdfol

az asztali

Marosan Jozsef

A csapat felkészitGje, iranyitdja. A féiskolas évei 6ta
dolgozik a vendéglatas sokszin(i vildgaban. Volt japan
étteremben sushi szakacs, 5 csillagos étteremben
F&B manager asszisztens, exkluziv étteremben te-
remf6nok és vezetett tavol keleti éttermet is a belva-
rosban. Fiatal kora ellenére kozép Eurdpa legna-
gyobb rendezvényhajdjan toltott be sikerrel rendez-
vény igazgatd helyettesi poziciét. Uj kihivast keresve,
palydzta meg sikerrel a Deutsche Schule Budapest
német iskola Ujonnan létesitett DSBistro éttermének
vezetését. A pdlyaja soran szerzett tapasztalatdbdl és
felépitett kapcsolatrendszerébdl sikertilt 6sszeraknia
egy olyan mintaértékl rendszert, ami nemzetkozi
viszonylatban is elismerést valtott ki. Vallja, hogy
fiatal, de tapasztalt szakembergarda biztositéka a
taplalkozdsi szempontok szerinti étel valasztékkal és
kornyezettudatos Uizemeltetéssel biztositanak. Az
elmult két év kitartd és 6sszehangolt munkaja alap-
jan, kollégdival magabiztosan vagtak a versenybe.
Véleményik, hogy 6k az eddigiekkel mar nyertek.

Somodi Maté

Tanulmanyait a Dobos C. Jozsef Vendéglatd ipari
szakképz8 iskolaban végezte. 2003-2010 kozott a
Budapest Hilton szdllodaban dolgozott. Emellett
tobb vendégl6ben és étteremben is bévitette a tu-
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dasat. 2011-2018 év elejéig kdzép Eurdpa legna-
gyobb rendezvényhajéjan toltott be elébb részlegve-
zet6, majd pedig séfhelyettes pozicidt. Okleveles
mesterszakacs 2015 Ota. Két éve a Deutsche Schule
Budapest konyhafénoke.

Gombos Zalan

Tanulmanyait a Dobos C. Jozsef Vendéglatd ipari
szakképz6 iskoldban végezte cukraszként, majd szak-
acs szakmat szerzett. Cukrdszként megfordult tobb
nevesebb budapesti cukrdszatban. 2014-2017 kozott
cukrdszként, majd szakacsként dolgozott kdzép Eu-
ropa legnagyobb rendezvényhajéjan. Kézben rijott,
hogy a szakacs szakma az, amiben jobban érzi magat,
és szeretné fejleszteni tudasat.

2017-t6l megfordult exkluziv a’la carte éttermekben,
degusztacids meni esteken segédkezett. Kozel 2 éve
a Deutsche Schule Budapest német iskola chef he-
lyetteseként dolgozik.

10. Eurest Racalmas Csapat

Jonas Norbert

A csapat séfje, aki 14 éve dolgozik vendéglatasban.
Eddigi palydjanak 80%-at a kozétkeztetésben toltot-
te. Irodahdazakban, kilféldon és a Balaton térségé-
ben is dolgozott. Nyitott és alkalmazkodd, innovativ
személyiség. Remek csapattag, akire mindig lehet
szamitani. Osszeszokott, lelkes csapata 8 éve m(iko-
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dik sikerrel a kozétkeztetésben. Térekednek a ven-
dégeik elvarasait teljesiteni, igényeiket kielégiteni.
Kordbban még nem neveztek hasonlé versenyre, de
készen allnak, hogy méltoképpen megfeleljenek egy
ilyen megmérettetésen.

Fabian Erika

9 éve dolgozik szakdcsként, 8 éve jelenlegi munkahe-
lyén és 1,5 éve miszakvezet§ szakdcs poziciot tolt
be. Munkajat teljes odaaddassal végzi, Uj feladatait
kihivasnak tekinti, és maximalis szakmaisaggal telje-
siti. Vallja, hogy folyamatosan tanulni, fejlédni kell.

Grabecz Zsofi

8 éve dolgozik a cégnél. Alkalmazkodo és probléma-
megoldd tipus, aki mindig a felmeril§ feladatok
gyors megolddsdra torekszik. Nyitott az Ujdonsagok-
ra, minden érdekli, ami csapatat el6re viheti. Pozitiv
személyiségével erGsiti és Osszetartja a csapatot
szakmailag és emberileg egyarant — a csapat célja
fejlédni -, Uj technoldgiakkal és eljarasokkal megis-
merkedni, és még tobbet és jobban nyujtanil

11. Eurest Gyor Csapat

mofoldtol

y<ztalig
\‘/

Gulyas Karoly

A csapata iranyitdja- 1990-ben végzett Békéscsaban,
a Vendéglato-ipari Szakkozépiskoldban. Gyakorlati
éveit Gyuldn az Aranykereszt étteremben toltotte.
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Mar végzés utan a kdzétkeztetésben kezdett dolgoz-
ni, gyermek élelmezéssel foglalkozott, a nagybanhe-
gyesi ellaté konyhan. 1999-ben csalddjaval, felesé-
gével és két gyermekével Békés megyébdl az orszag
masik végébe, GyGrbe koltozott, ahol szamos étte-
remben dolgozott. Az Aranyszarvas étteremben
konyhafénok helyettes, Tio Pepe étteremben és
Nyulon a Platan csardaban konyhaféndk volt. Kozben
folyamatosan fejlesztette magat, munka mellett
tanult, vizsgazott mesterszakacs, és élelmezésveze-
t6. 2010-t6l a gySri megyei kdrhazban, az Eurest Kft.
altal izemeltetett f6z6konyhan dolgozik, ahol kony-
hafénok késGbb Uzletvezetd lett.

Balazs Attila

A csapat séfje. 1997-ben végzett a Taverna Vendég-
Iatd Ipari Szakiskoldban szakacs-felszolgdléként. Ta-
nuld éveit az Aranybarany étteremben és a balaton-
0sz6di Kormanyldilében toltotte. Szerencsésnek
érzi magat, mert kivalé szakemberektdl tanulhatta
meg a szakma alapjait és fortélyait. Id6kdzben mun-
ka mellett GzletvezetGi végzettséget szerzett, aminek
hasznat vette a sajat vallalkozasaban. Eveket dolgo-
zott Ausztridban és Németorszagban, ahol gyarapi-
totta tuddsat és szakmai tapasztalatait. 2015-ben
csatlakozott az Eurest Kft. csapatdhoz, mint konyha-
fénok. Egy évvel késGbb Mesterlevelet szerzett, igy a
jovs szakacsainak képzéséhez is hozza tud jarulni.
Boldog, nyugodt csalddi hatérrel rendelkezik, ami
nagyon fontos szamara. A 2018-as kozétkeztetési
Szakacsverseny dont6 ezistérmese, ami nagy blsz-
keséggel tolti el. Vallalatanal 2019. aprilisatdl uzlet-
vezet6.

Bakos Agnes

Segit6 szakacs a csapatdban. Mindig a vendéglatas
nylizsgése vonzotta, igy el6z6 munkahelyei is mind
vendéglatéhelyekhez kothet6k, ahol végig jarta a
ranglétra fokait. 2017-ben az Eurest belsé szakacs-
képzésén vett részt, ahol osztaly els6ként végzett.
Nagy megtiszteltetés és kihivas szamara a verseny,
de bizik a csapatdban és 6Gnmagaban.
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Orsés Viktoria

Szakacsként végzett 2013-ban a Krudy Gyula Ven-
déglatdipari Szakiskoldban. Tanuld éveit az Eurest
Kft-nél toltotte, ahol azdta is szakdcsként dolgozik.
2014-ben a diétds szakdcs végzettséget szerzett,
kozben érettségi vizsgat tett. 2018-ban elvégezte az
élelmezésvezetdi tanfolyamot is. Onképzése folya-
matos, ami miatt orilt a Kozétkeztetési Szakacsver-
senynek, nagy kihivasnak és tanulasi lehetGségnek
tartja.

12. Reformator Culinaria Team, Budapest (RC

Team)

ErdGs Aniko

A csapat séfje. Gyerekkora 6ta otthonosan mozog a
konyha vilagaban. A siités-f6zés, az ételek elkészité-
se, talaldsa szdmara olyan, mint az ajandékozas, amit
csak tiszta szivvel &szintén lehet jél tenni. Evekig
dolgozott iskolai talalékonyhan, majd elhatarozta,
hogy szakdcs végzettséget szerez. Immaron 5 éve,
egy 1100 adagos f6z6konyhdn gyermekeknek készit
kitin6é fogasokat. Személyiségébdl fakaddan nyitott
az Ujdonsdagokra, és hitvalldsa, hogy a fejl6désre valé
képesség az élet egyik legnagyobb adomanya. A
kozétkeztetési szakdcsversenyen masodszorra indul,
2018-as dént6ben az OGYEI kiiléndijat kapta.
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Horvath Aniko

Otthonrél hozva a f6zés szeretetét, nem véletlenil
csoppent be a kozétkeztetési konyhak vilagdba, hi-
szen édesanyja a csapat séfje. Rengeteget tanult
téle, és idéntdl ezt a tudast komolyan béviti, hiszen
szakacsképzésen vesz részt. Az ott tanult elméletet
remekil gyakorolja, és alkalmazza a mindennapok-
ban, ahol Ugy, mint a versenyen a konyha vezet6
séfje mellett tevékenykedik. Mindig jokedvd, rendki-
vil terhelhet, és az extra pontos munkavégzés jel-
lemzi. A verseny egy remek alkalom szamara, hogy a

III

,hagyoktél” valé tanuldssal ismereteit bévitse, és
olyan fortélyokat is ellessen, amit az iskolapadban

nem oktatnak.

Vigné Sagi Katalin

A csapat irdnyitdja. Dietetikus, élelmezésvezetd,
tobb szakmai konyv és publikacid szerzéje. A 30 éves
szakmai palyafutdsa soran mindig a primér prevenci-
Oval Osszefliggd teriiletek voltak leginkdabb a szemé-
lyiségéhez kozel alléak, melynek remek példaja a
gyermek kozétkeztetés. Hiszi és vallja, hogy az élet-
ben, bar szilard alapokra kell épiteni, de kizardlag a
folyamatos nyitottsdg, a szakmai fejl6dés, az innova-
ci6, és a fiatalok tdmogatasa viszi el6re a dolgokat.
Ez a verseny szamdra egy izgalmas kirandulds, és
egyben oriasi lehet6ség, a magyar csucsgasztrono-
mia mestereivel vald taldlkozasra, és a téluk vald
tanuldsra. Az altala vezetett csapat a 2018-as KOSZ
dont6ben tobb kilondijat bezsebelt.

ZSURI - PONTOZAS, ERTEKELES
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A zslribe igyekeztiink elismert szaktekintélyeket
felkérni, akik példamutatd és sikeres palyafutasuk-
kal, tudasukkal tamogatjak torekvéseinket és azono-
sulnak a verseny szellemiségével, azaz a fejlesztést
tekintik legfontosabb feladatuknak.

A zs(iritagok tébbsége mar évek 6ta dolgozik a koz-
étkeztetési szakacsversenyeken oOnzetleniil, tiszte-
letdij nélkdil.

A két részbdl allo zslri (konyhai és késtold zs(iri) a
dontGben a kozonség el6tt végzi a munkajat. A ver-
senyen a konyhai zs(ri 25, a kdstold zs(ri 35, dssze-
sen maximum 60 pontot adhat.

A konyhai zs(ri a konyhai munkat pontozza, el6re
megadott szempontok alapjan, a kdstold zs(iri a zsd-
ri-asztalra kitalalt ételeket értékeli.

Az eredmény zsdritagonként leadott pontok atlaga-
bél képzbdik Ugy, hogy a versenyz6 csapat altal de-
legalt zsliritag pontszama, valamint a legkisebb és
legnagyobb pontszam kiesik. A dont6ben kapott
pontok és a nevezésre kapott pontok dsszege adja a
végeredményt, ami maximum 100 lehet.

KONYHAI ZSURI BEMUTATASA

Vomberg Frigyes

A KOSZ 2019-2020 dontd
konyhai zs(rijének elndke.
Szakacsként, majd konyhaf6-
nokként dolgozott, és diplo-
mat szerezett vendéglatd
szakoktatoként. Evekig tani-
tott két fdiskoldn és draadd
volt egy szakiskolaban. A hazai

’ »gasztro-forradalom” megha-
tdrozé alakja, elkotelezett hive a magyar konyha
megujitdsanak, eurdpai felzarkdztatdsanak, a miné-
ségnek. A 2016-ban Bocuse d'Or Eurdpai bajnok és a
2017-es lyoni dont6ben 4. helyezést és a legjobb
hasétel kllondijat elért hazai csapat (Széll Tamas)
coacha. A séfek séfe televizios vetélked6 népszerd
szereplGje, és a kozétkeztetési szakacsversenyeknek
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kezdettdl tdmogatdja, ahol versenyz6k mentora és
zs(irijének oszlopos tagja.

Toéth David

Kbzegészségligyi-jarvanyigyi felligyels, élelmiszer-
biztonsagi és minGségi
mérnok, képzett érzék-
szervi birdlé. 2013 o6ta
dolgozik a Nébih Vendég-
latas és Etkeztetés Fel-
Ugyeleti Osztalydn, mely-
nek 2019 -t6l a vezetdje.
Hetedik éve segiti a Koz-
étkeztetési ~ Szakdacsver-
senyt. Tobb alkalommal vett részt az Eurdpai Unid
altal szervezett idegen nyelvl szakmai képzésein.
Részt vesz teriileti hatésagi szakemberek szakmai
tovabbképzésében. A konyhai zsliriben a Nébih-et
képviseli.

Nagy Krisztian

Okleveles élelmiszermérnok, szakacs, képzett érzék-
szervi biralé. Mintegy 20
éves vendéglatasban
szerzett tapasztalattal
rendelkezik, tobb vidéki
és budapesti étteremben
dolgozott. A vendégla-
tasbol kilépve, kozel 4
éve erdsiti a Nébih Miné-
ségvezérelt Kozétkezte-

| tés Program csapatat és
I rendszeresen részt vesz a
kozétkeztetési készételek hatdsagi érzékszervi birala-
taiban. A 2017-2018-as Kozétkeztetési Szakdacsver-
seny sikeréhez szervez6ként és a kdstold zs(iri tagja-
ként is hozzajarult, a KOSZ 2019-2020 déntében a
konyhai zs(irit erdsiti.
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Péter Tamas

Mar tanuld koraban sikeresen versenyzett. Kezdet-
ben egy pincészet lat-
vanykonyhajan, majd a
Lanchid Palotaban, ké-
s6bb egy oOtcsillagos fo-
lyami hajé konyhajan
dolgozott, és évrGl évre
feljebb jutott a ranglét-
ran. Jelenleg egy buda-
pesti ismert vendéglato

bankett chefje, hazai és
nemzetkozi személyeknek, kozjogi méltésdgoknak,
allamféknek f6z. Mindig arra torekedett, hogy ,hoz-
za” azt a minGséget, amit édesanyja is biliszkén fo-
gyasztana.

Sztana Ferenc

Mesterszakacs. 2011-ben az Orszagos Kozétkeztetési
Szakacsverseny ezlistérmes csapatanak meghatarozé
tagjaként szerepelt. Ezzel parhuzamosan a Magyar
EU elndkség idején, Luxemburgban az Eurdpai Unid
Birdsaga altal meghivott konyhaféndk kozott a ma-
gyar  gasztrondmia
képviselGje volt.
2014-ben a IV. Orsza-
gos Kozétkeztetési
Szakacsverseny
aranyérmét nyerte.
Szamos hazai és nem-
zetkozi szakdcsverse-

nyen nyert dijakat.

|

Jelenleg a Metro Ke-
reskedelmi Kft Sales Force csapatdnak tagja.

Szatmari Janos

Tobb mint 20 éve kozétkeztetéssel foglalkozik, val-
lalkozdsdanak f6 profilja a gyermek-kozétkeztetés,
mellette éttermet (izemeltet és rendezvényeket
bonyolit. A kdzétkeztetési szakdcsversenyek szerve-
zésben kezdettdl részt vesz. Gasztrondmia terlletén
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ugy, mint versenyz§ és zslritag is tevékenykedik.
Hazai rendezvényeken és hatdron tuli orszdgokba
vdllal ételsor készitést.
Szakacs tanulék gyakorla-
ti oktatasat végzi. Altala-
nos iskolai tanuldknak
f6z6 klubbot alapitott és

onzetlendl mukodteti.
Feln6tt  érdekl6déknek
helyes tapldlkozassal

kapcsolatos elméleti és
gyakorlati ismert terjesz-
tést folytat. Hobbija a
munkadja. Kotelességének érzi, hogy a jové nemzedé-

kének atadja tudasat és tapasztalatat.

KOSTOLO zSURI BEMUTATASA

Rézsas Aniko

2012 6ta a KOZSZOV el-
noke, és a KOSZ 2019-
2020 zsdrijének elnoke is.
Vezetésével a szbvetség
elismert civil szervezetté

alakult, fejlédése példaér-

tékl, taglétszama folya-

matosan emelkedik. 4&: ‘?3:

Szakmai dontésekben a
szOvetség orszagos szin-
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ten megkerilhetetlenné valt. A tisztségét valtozatlan
lelkesedéssel, faradhatatlanul a szakma irant érzett
nagy tisztelettel és teherbirassal végzi. A kbzétkezte-
tési szakacsversenyeknek kezdettdl (2011) szervez6-
je, s6t versenyzgje is volt. Munkdja elismeréseként
az MNGSZ-t8l 2019-ben Gasztronémiaért Erdemér-
met kapott.

Hamvas Zoltan

A Magyar Bocuse d'Or
Akadémia Elnoke, a Pan-
non Gasztronémiai Aka-
démia Alelnoke és az
MSZESZ Tarselndke - a
magyar gasztrondmia

véleményformalo és
meghatdrozé alakja. Széll
Tamas és Szullé Szabina mentora - nevéhez olyan
éttermi projektek fliz6dnek, mint a Michelin csillagos
Stand Etterem és a Bib Gourmand ajanlott Stand25
Bisztré. Nagyon fontos szadmara a gasztrondmiai
innovacio, a mindség, illetve a tehetségek felkutata-
sa, tdmogatdsa és képzése. A kdzétkeztetési szakacs-
versenynek kezdett6l tdmogatdja és tandcsaddja, a
KOSZ 2019-2020 dént6 kostold zslri tarselndke, a
verseny szakmai védnoke.

Ambrus Gyoérgy
Az MNGSZ szakacs alelnoke. Palyakezd6ként vendég-
[atasban, f6szakacsaként, késébb egy Szakmunkas-
képzé, illetve egy Blinte-

tés-végrehajtasi  Intézet -
konyhavezetGjeként dol-
gozott. Folyamatosan
tanult, mestervizsgazott,
szakoktaté lett. 2008-ban
az Erfurti Szakdcs—
Cukrdsz Olimpian egyéni

aranyérmet szerzett,

2010-ben Luxemburgban
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csapatban ezistérmes lett. 2012-ben az MNGSZ
szakacs valogatottjanak csapatkapitanya, 2014-ben
menedzsere. Venesz dijas. Megkapta az MNGSZ
mesterszakacs kinevezését, zs(iri plakettjét, valamint
a Gasztronomia Nagykovete cimet. 2018-ban az év
gasztrondmusa. Jelenleg a Békés Megyei Kdzponti
Kérhaz Pandy Kalman Koérhaz Elelmezési Osztalydnak
vezetdje.

Bernath Jozsef

Szamos kilféldi Mic-
helin-csillagos  étte-
remben dolgozott, a
magyar konyha nagy
rajongdja.  Lyonban
sajatitotta el a francia
konyha legfontosabb
trikkjeit, iz kombina-
cidéit, majd Londonban
olasz, portugadl és

angol konyhdkon bé-
vitette ismereteit. Célja, hogy mindenki batran ki-
probalja magat a konyhdban és rdj6jjon: megfelel6
instrukcidkkal (és egy kis gyakorlassal) nem is olyan
nagy 6rdongosség a f6zés. Szakdcskonyveiben Mic-
helin-csillagos konyhdkon tanult fortélyokat mutat
be. Jelenleg specialis betegtaplaldsban fejleszt étele-
ket, catering rendezvényeken és f6z6kurzusain talal-
kozhatunk vele. A KOSZ zs(irijében aktivan dolgozik,
hasznos tandcsaival a csapatokat mentorként is segi-
tette a felkészilésben.

Horvathné Wind Bernadett
Elelmiszermindség-
biztositd mérnok,
képzett  érzékszervi
biralo, érzékszervi
biralatvezetd, a Nébih
érzékszervi munka-
csoportjanak vezetGje,

a mobil érzékszervi

vizsgaldallomason
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birdlatvezet6. Dolgozott az élelmiszerkutatas, az
élelmiszergyartas és immar 12 éve a hatdsagi élelmi-
szerellendrzés teriiletén. FG szakterilete az élelmi-
szerek, készételek, a kozétkeztetésben felszolgdlt
menisorok érzékszervi vizsgalata. Részt vesz tertleti
hatdsagi szakemberek és az érzékszervi biralok
szakmai tovdbbképzésében. Kidolgozta a kozétkezte-
tésben felszolgdlt készételek 20 pontos sulyozé-
faktoros érzékszervi vizsgalati mddszerét. A kdstold
zs(iriben a Nébih-et képviseli.

Hartmann Gabriella

A zs(riben a Magyar Dieteti-
kusok Orszdgos Szbvetségét
képviseli. Dietetikai diploma-
ja megszerzése 6ta a kozét-
keztetés teriletén dolgozik.
Tapasztalt a beteg és id6s
étkeztetés teriiletén is. Részt
vesz élelmezésvezet6k kép-

zésében és vizsgaztatasaban.

Tapldlkozdstudomdanyi mes-
terképzésen a diplomamunkdja témadja a kozétkezte-
tés és kozbeszerzés volt. Vizsgalta a kdzbeszerzési, a
rendeletek és ajanlasok adta ellenGrzési lehetGsége-
ket. Vallja, hogy ez a verseny tokéletesen igazolja,
hogy van ut és lehet6ség a minGségi kozétkeztetés
megvaldsitasdra. Evrél évre szebb, izletesebb ételek
kerllnek a kostold zslri asztalara, melynek tagja
immar 2013 o6ta.

Mihaldy Kinga

A kozétkeztetés, a kozel 30
éve tartd dietetikusi palyafu-
tdsa alatt mindig kiemelt sze-
repet jatszott az életében.
Ezen évek alatt tobb ,terilet”
kozétkeztetési gyakorlatat
ismerte meg és jo szivvel és
halasan mondja, hogy renge-

teget tanult és tanul a teriile-
ten dolgozdéktédl mind a mai
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napig. Az elkdtelez6dését a feladat és szakma irant
csak erdsiteni tudta az a 16 év, amely alatt kérhaz-
ban dolgozott, majd Rigd professzorral végzett kozos
munka, és az OETI késGbb OGYEI szervezeti keretein
beliili tevékenysége. A KOSZ zs(rijében vald részvé-
tel megtisztel szamara. Reméli, hogy az altala meg-
szerzett tapasztalatot és tudast ugyanolyan 6rommel
fogadjak a résztvevék, mint ahogy 6 vérja, hogy meg-
ismerhesse a munkdikat és jo gyakorlataikat. Hiszi,
hogy a kozosen szerzett A-HA élmények mindig eré-
teljesebben jelennek meg a munka teriletén is - igy
még hatékonyabban tudjuk egymast segiteni, fejlesz-
teni a jov6ében is.

Wolf Andras
Budapesten szilletett. Szakdcs-cukrasz végzettséget
szerzett 1996-ban, a
Taverna vendéglato
ipari szakiskolaban.
Tanuldéveit a
Gambrinus étte-
toltotte,
majd késébb sza-

remben

kacsként is részese
volt a parlamenti

protokollétkezéseket is biztositd csapatnak. Tébbek
kozott dolgozott a Voros és fehér borbarban, a Réz-
kakas étteremben, Spanyolorszdgban a La belle epo-
gue étteremben, majd a Matteo étterem konyhafé-
noke lett. Ot évet toltdtt Bird Lajos mellett a Bock
bisztroban. 2009 6ta a New York kdvéhaz és a Salon
étterem executive chef-je. Szamos szakmai siker
mellett 2013-ban a Gault Millau étteremkalauz az év
konyhafénokének valasztotta. Tagja a Bocuse d’Or
Akadémidnak. Két fii gyermek biszke édesapja. A
kozétkeztetési szakacsversenynek kezdettél elhiva-
tott tamogatdja, mentorként és zsliritagként segiti.
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DELEGALT ZSURITAGOK BEMUTATASA

Harmath Csaba

Az RC Team versenyz$ csapat delegdlta a zs(ribe.
Eredeti végzettsége szerint kozgazdasz. Erdekl6dése
az ételek felé fordult, mar a
tanulmanyai kdzben is. Hosz-
szas kulfoldi  tartdézkodas
utan kolt6zott haza Lyonbdl,
de a francia gasztrondémiai

févarosat ma is masodik
otthonanak tartja. Tébb ha-

.}\I ! zai catering céget vezetett,
X\, . 45 jelenleg is tobbnek tanacs-
i o a0 addja. Kilonosen szereti a

komoly kihivasokat, a nagy célokat. Osszetett projek-
tek megvaldsitasaban segit itthon és gyakran kulfol-
don is. Tobb étterem, televiziés csatorna vezetd
szakért6je, de gyakran forditéként megmutatkozik.
Sokszor hivjak kalféldre is f6zni, ahol szive szerint
mindig igyekszik a magyar konyhat is bemutatni. A
Borkollégium oktatéjaként sokakat irdnyitott mar az
altala kedvelt er@sitett borok felé. KOSZ versenyzék
mentoraként 6nzetlenil segitett tobb csapatot is a
felkészilésben.

Horvath Szilveszter

A kostolé zsliribe az Eurest csapatok delegdltak.
Szakmai pdlyafutdsat német orszagban kezdte, majd
7 év utan rengeteg tapasztalattal érkezett haza. Ett6l
kezdve folyamatosan hideg és meleg konyhds verse-
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nyeken vett részt, a legrangosabb kilféldi és hazai
versenyeken szerepelt. Eu-
ropa bajnoksagot nyert ab-
szolut els6ként Stuttgartban,
itthon pedig a Czifray, és
Hagyomany és Evollciéo me-
leg konyhai versenyek elsé
dijat szerezte meg. A KOSZ
2017-2018-as gybzteseinek a
felkészitd séfje volt. A gyGri

LA Maréda étterem konyha-
fénoke. Ettermét a francia Gault & Millau kalauz
aranysapkaval mindsitette.

Fazekas Péter
A Melodin csapatok delegiltja.

Lassan 25 éve dolgozik a szakma-
BQ ban. 10 év éjszakdzds belvarosi
vendéglatas utan a puszta vélet-
lennek kdszonheti, hogy imma-
ron 15 éve dolgozik a Melddin
étteremlancnal. Azéta szivigye,
hogy a munkahelyi étkeztetés
megbecsilt helyet kapjon, mind a vendégek szemé-
ben, mind a szakmdaban. Hitvallasa, hogy ugyanannyi
id6 jot késziteni, mint rosszat, és semmivel sem lesz
kénnyebb, élhet6bb a munkaval t6ltott id6, ha rossz
kedvel, dolgozunk. Az étkezés 6rémet okoz, 6romet
okozni jé! Enni élvezet!

Marosan Jozsef
A Deutsche Schule csapat delegaltja. Vendéglatdipari
fGiskola utdn 1982-ben (izletvezets helyettesként
keril be a belvarosi és 6budai vendéglatasba. Iranyi-
tott munkahelyi és rendezvényi vendéglatast, mi-
koézben folyamatosan képezte
magat. A rendszervaltas utan
vendéglatd (zletek kialakita-
saval, beinditasaval foglalko-
zott. Nevéhez fliz6dik tobbek
koézott egy neves budai club
hotel szdllodai és éttermi
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komplexum Ujragondolasa, ami ezaltal kedvelt ren-
dezvény és esklvéi helyszinné valt. Tanacsaddként
orszagszerte dolgozik, mikozben részt vesz az oktata-
saban, gyakorlati (helyeik) helyek kivdalasztasaban,
szakmai vizsgdztatdsban. Végzett didkjai tobbszor
szerepeltek KOSZ versenyeken, idén a fia &ltal veze-
tett csapat teljesitményért izgulhat.

Oriské Ferenc
Mesterszakacs, Uzletvezetd,
diplomas szakoktatd, tobb
szakmai kitlintetés birtoko-
sa. Dolgozott a vendéglatds
és szakképzés kiilonboz6
teriiletein szakdcs, konyha-
fénok, gyakorlati oktatasve-
zetd, elméleti oktatdo és
modszertani tandrként.
Nevéhez kothet6k szakdcs- g .
konyvek, publikacidk. 2001-t6l Szakképzési szakértd,
Nszfi, MKIK, szakért6i munkdk szerz6je. Jelenleg
nyugdijas, tanacsadéként dolgozik. A zslriben a Zri-
nyi Harcosai, Kaposvari csapatot képviseli, a felké-
szlilésben 6ket mentoralta.

Riczu Tiinde

-

Okleveles dieteti-
kus, 1997-ben
végezett a Hajnal
Imre Egészségtu-
domdnyi Egyetem
Egészségtudoma-
nyi Fd&iskolai ka-

ran. 22 éve dolgo-
zik a szakmaban, azon belul kérhazi és kozétkeztetési
gyakorlattal rendelkezik. A 2018-as KOSZ dénté zsi-
rijében is képviselete cége csapatat. Tagja az
MDOSZ-nek, a KOzSzOV-nek és a ELOSZ-nak. Jelen-
leg a Prizma Junior Vendéglaté Zrt, lizemeltetési
igazgatodja, akit munkatarsai szeretnek és tisztelnek.
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Fiatal szakdcs kora 6ta a
kozétkeztetésben tevékeny-
kedik. Kordbban versenyzé-
ként, a megujult KOSZ 6ta

alapité szervez6ként vesz
részt az orszagos kozétkezte-
t6knek rendezett szakacsver-
senyeken. Mesterszakacs-
ként szamos egyéb verse-
nyen is rendszeresen zs(rizik
szerte az orszagban, és hatdrainkon tul is. Sziviigye a
mindség a kozétkeztetésben, ennek érdekében sza-
mos Ujitdst vezetett be munkaja soran. Szivesen
haszndlja a modern ételkészitési technologiakat és
szivesen kisérletezik Uj alapanyagokkal. Immar 8 éve
a HUNGAST cégcsoportot erdsiti. Gasztrondmiai
igazgatoként igyekszik a kozétkeztetésben az egész-
séges tdpldlkozds kritériumainak megfelel6en szol-
galtatni.

A VERSENY SZAKMAI VEDNOKEI

Hamvas Zoltan

Hamvas Zoltan bemutata-
sa a zs(ri fejezetben meg-
talalhatd.

Zoltai Anna
A KOSZ 2019-2020 szakmai védnoke, szervezdje, és
rendezdje. A KOZSZOV elndkségi tagja, az Elelmiszer-

higiénikus Tarsasag alelnoke, a GHP munkacsoport
vezet6je, szamtalan szakmai cikk, tananyag és elG-
adas szerzGje, fels6fokl és mester képzés oktatdja.
2013-ban a Nébih Vendéglatids és Etkeztetés Fel-
Ugyeleti Osztdlya vezet6jeként karolta fel a kozétkez-
tetési szakacsversenyek szervezését. Személye a
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verseny formalasaban, fejl6édésében, és elismert
szakmai szinvonaldban meghatarozo.

31 évig dolgozott a kézegészségligyben, alapitasatol
12 évig vezette a Nébih Vendéglatas és Etkeztetés
FelUgyeleti Osztdlyat. Tobb szakmai kezdeményezés,
szabalyozas és ismeretterjesztés, hatdsagi munka-
maddszer kidolgozas kotédik hozza. Jelenleg tanacs-
addéként dolgozik. Tanitvanyai szerte az orszagban
dolgoznak az élelmiszer-biztonsagért és minGségért.
Vallja, hogy a hatdsagi munkat szakszer(en, jogsze-
rden és emberségesen kell végezni. ElkOtelezett a
kozétkeztetés szinvonala, a pazarlds csokkentése, a
mingségi alapanyag
hasznalat, és az étke-
zési kultura fejlesztése
terén. Munkajat sza-
mos rangos kitlintetés-
sel ismerték el, tébbek
kozott  Kozétkezteté-

sért Nivddijat, Gaszt-
rondmiaért Erdemérmet és Koztarsagi Eziist Erdem-
keresztet kapott.

“Ne cs:
hanem az is, a

Bdvebb informacidért
keressen benniinket az
A pavilon 145/B standjan!

el g s £ st e i

EREDMENYHIRDETES, DIJATADO

A nyilvanos és latvanyos eredményhirdetésre az A
pavilonban, a verseny helyszinen kerl sor, varhaté-
an 16 orakor, ahol a dobogds helyezések mellett
szamtalan rangos kilondij talal gazdara.

A zs(iri értékelése alapjan els6, masodik és harma-

7 7

dik helyezett csapat, valamint legjobb elGétel, leg-
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jobb féétel és legjobb desszert dijak keriilnek ki-
adasra.

Ezen kivll a tdmogatd szervezetek és szakmai tamo-
gatdk is adnak klléndijakat az alabbiak szerint:

= Agrarminisztérium kilondija

=  Miniszterelntkség kiilondija

= Nébih Kuléndija

= KOZSzOV kiiléndija

=  MNGSZ kilondija

= Magyar Bocuse d’Or Akadémia kilondija

= Magyar Vendéglatok Ipartestiiletének Ki-
I6ndija

*  OGYEI kuiléndija

=  MDOSZ kiilondija

= VIMOSZ kiilondija

= Pannon Gasztrondmiai Akadémia kiléndija

» ELOSZ kiiléndija

=  Tamogatdé cégek kilondijai

RENDEZEST, TAJEKOZTATAST SEGITOK

A selejtezék, el6dont6k és donté zokkenémentes
lebonyolitasa nagyon sokak hattérben zajlé munka-
janak eredménye, aminek egyik legfontosabb hoza-
déka a kozétkeztetés fejlesztéséért létrejott Onzetlen
Osszefogds. A terjedelmi korlatok miatt - bar szeret-
nénk - de nem tudunk mindenkit bemutatni, ugyan-
akkor mindenképpen meg kell emliteni a KOzSZOV
elnokségét, a Nébih marketing és kommunikacids
munkatarsait, Maté Krisztiant, és a MinGségvezérelt
Kozétkeztetés Program teljes csapatat, szakmai ve-
zetGit, auditorait, valamint a tdmogaté szervezeteket
és cégeket, akik nélkiil mindez nem johetett volna
|étre. Kbszbnet jar mindenkinek az 6nzetlen tdmoga-
tasért, a munkajaért és profizmusaért.
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Stiller Tamas

Kreativ séf, szervezd, aki

Siile Réka

versenyilnk kozosségi
média kommunikacioja-
ért felelGs. Tobb csapat
mentora volt az el6don-
tékben. A Chef a csalad-
AN ban weboldal szerzGje és

tulajdonosa. A Kozétkeztetési Szakacsverseny kezde-
ti nevének (OKES) a névaddja. Az Ovikert Program
Otletgazdaja és megvaldsitdja, a Vilagos Kert Alapit-
vany elndke. A Duna Tv Csaldd-Barat Magazin ven-
dég Séfje. A kazahsztani Magyar Nagykovetség és
FGkonzulatus Séfje és a Weber Grillek magyarorszagi
Marketing Séfje.

Lippay Zsolt

RENDEZO ASSZISZTENSEK, SEGITOK

Ambrus Krisztian

K O ZETKEZTETO K, ELELMETZESVETZETSOK ORSZAGOS szO6GVETSEGE HiRLEVEHL
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KOZETKEZTETES SZAKMAI KONFERENCIA

A KOSZ déntével parhuzamosan - a verseny délel6tti
és délutani talalasi és zs(rizési szlinetében - a szer-
vezbk szakmai konferenciat tartanak kozétkeztet6k-
nek, élelmezésvezetSknek, 11:30-13:30 k6zott az ’A’
pavilon konferencia termében.

Szakitottak az elmult években kialakult gyakorlattal
és Uj, a konyhavezet6k szamdra fontos szakmai teri-
leteket céloztak meg, ravilagitva arra, hogy a miné-
ségi étkeztetés és szolgdltatas Osszetett, sok tényezd
fliggvénye.

A konferencian, id6é hianydban csupan harom,
egyenként akar egész napos programot is kitevé,
aktualis szakmai kérdéskor egy-egy érdekes, izgal-
mas, szakmai tovabbképzést jelent6 el6addsa hang-
zik el, ahol személyes konzultacidkra és szakmai ta-
pasztalatcserére is lehet6ség lesz.

A KONFERENCIA PROGRAMIJA

A konferencia moderatora: Zoltai Anna
I. MinGségi alapanyag:

Teritéken a burgonya 2. konferencia eredményeinek
bemutatdsa

Balogh Stefania -Horvathné Wind Bernadett- Ecsedi
Istvan - Zoltai Anna (Nébih)

Il. Fogyasztasi kedvet befolyasol6 tényezdok:

Az étkezési id8 tarsadalmi jelentdsége - KOZSZOV
kutatds és kovetkeztetéseinek értékelése

Pager Zsolt - KOZSZOV alelndk és KOZSZOV elndkségi
tagok

lll. Gazdalkodas -Pénziigy

Kozétkeztetd f6z6konyhak gazdalkodasa ma
Dr. Kovacs Pal HodmezG6vasarhely

IV. KONZULTACIO
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ZARSzO

Kedves Olvasé!

Remélem versenylink
és konferenciank hoz-
zajarult szakmai feltol-
t6déséhez, taldlt Uj
Otleteket, inspiraciét a
munkdjahoz. Ha a ha-
zai  kozétkeztetésben
dolgozik, és szeretne a
KOzSzOV tagja lenni,
keresse fel honlapun-

kat és jelentkezzen,

orommel latjuk tagja-

ink kozott és szakmai
forumainkon. Tagjainknak folyamatosan adunk
hasznos szakmai tajékoztatast, és kérdéseikre igyek-
szlink a legilletékesebbektdl valaszt szerezni. Lapunk,
a KOzSzZOV Hirlevél negyedévente beszamol a leg-
frissebb szakmai hirekrél és eseményekrél. Torek-
szlink jo példakat és gyakorlatokat felkutatni és be-
mutatni, annak érdekében, hogy szovetségiink leg-
fontosabb célja, a kozétkeztetés min&ségének javita-
sa teljestiljon. Varjuk tagjaink korében! Munkajahoz
sok sikert kivanok Szovetségiink nevében:

Rézsas Anikd elnok
http://www.kozszov.hu/index.php/kapcsolat

O KOZSZOV
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TAMOGATOINK
AGRARMINISZTERIUM
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TTNGINR VEMDEGLATOK
HEREARY ‘ y IPARTESTULETE @ |
ACADEMY )3 A

Magyar

Nemzeti

Gasztrondmiai
Szivetség

©
PANNON

GASZTRONOMIAI AKADEMIA

PGA

o= \/|MOSZ.}-

TURISZTIKAI ES VENDEGLATO MUNKAADOK
ORSZAGOS SZOVETSEGE

Kozétkeztetési
szakdcsverseny

2019-2020
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