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BEKÖSZÖNTŐ 

Kedves Olvasók! Kedves KÖZSZÖV Tagok! 

Októberre a tanévkezdéssel járó zökkenők és zajok el-

csitultak, beállt minden a „rendes” kerékvágásba, 

melynek megszokott és elfogadott részévé vált a száj-

maszk és a vírus elleni védekezés. 

A népi bölcsesség úgy tartja „ha zivataros mindszent 

hava”, azaz az október, hideg és szeles lesz a tél. Úgy 

tűnik erre kell felkészülnünk. Hajnalonként érezzük, 

hogy párás és hűvös a levegő, egy-két helyen megje-

lent a talajmenti fagy és rendszeresek a ködfoltok. Mi, 

akik a közétkeztetésben dolgozunk, sötétben indu-

lunk el otthonról és sokan sötétben is érkezünk haza. 

Olvastam egyszer, hogy október a legbalesetveszélye-

sebb hónap - és lehet, hogy ebben az időjárásnak, a 

látási viszonyoknak szerepe van. Októberi Hírleve-

lünkben többek között ezért is foglalkozunk a közét-

keztetésben előforduló munkabalesetekkel, illetve 

azok megelőzésével. Megkerestük az ITM Munkavé-

delmi Főosztályát és a konyhai, tálalókonyhai tapasz-

talataikról érdeklődtünk. 

5 éve, október 1-jén indult el a Minőségvezérelt Köz-

étkeztetés Program, a közétkeztető konyhák fejlesz-

tésre ösztönző, szankció nélküli új módszerekkel zajló 

hatósági minősítése, melynek születésekor és a prog-

ram első három évében személy szerint nekem is 

meghatározó szerepet osztott az élet. Ennek apropó-

jából közöljük a Nébih kérdéseinkre adott, program-

hoz fűződő válaszait. 

Október kettős, és rangos nemzeti ünnepünk hónapja 

is, 23-án ünnepeljük az 1956-os forradalom kitörésé-

nek napját, és a Magyar Köztársaság 1989-es kikiáltá-

sát. 
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A KÖZSZÖV életében az idei október 23-a különösen 

fontos és kedves, és történetünk képzeletbeli napló-

jába más színnel íródik. Állami kitüntetésben része-

sült elnökségünk egyik, sokak által ismert, szeretett és 

tisztelt tagja, Némedi József séf úr, a közétkeztetési 

szakácsversenyeink szervezéséért és bonyolításáért. 

Büszkék vagyunk rá, hiszen megtiszteltetés és elisme-

rés ez Szövetségünknek is, a versenyünknek is és 

azoknak a kollégáknak is, akik Józsi mögött dolgoztak 

a versenyek megrendezésében, de elismerés mind-

azoknak, akik versenyzőként indultak ezen a megmé-

rettetésen. Gratulálunk és köszönjük séf úr, köszön-

jük Józsi! 

Zoltai Anna 

szerkesztő, a KÖZSZÖV elnökség tagja 

 

KÖZSZÖV HÍREK – ÁLLAMI KITÜNTETÉST KAPOTT 

NÉMEDI JÓZSEF A KÖZSZÖV ELNÖKSÉGI TAGJA 

Némedi József a közétkeztetési szakácsversenyek öt-

letgazdája és szakmai motorja, a KÖZSZÖV elnökség-

ének tagja október 23-a alkalmából a közétkeztetési 

szakácsversenyek szervezésében, szakmai támogatá-

sában nyújtott kimagasló munkájáért, szövetégünk 

javaslata alapján, a versenyt szervező intézmények 

támogatásával rangos állami kitüntetésben részesült. 

A fotón - mely közvetlenül a kitüntetés átadása után 

2020.10.22-én készült -, a kezében látható dokumen-

tumon az alábbi olvasható: 

 

„Némedi József 

mesterszakács 

az Egal Team kft minőségügyi vezetője 

részére 

a hazai közétkeztetés megreformálása, illetve minő-

ségének javítása érdekében végzett munkája 

elismeréséül 

a MAGYAR ARANY ÉRDEMKERESZT 

kitüntetést adományozom. 

Budapest, 2020. október 22. 

Áder János” 

 

 
 

KÖZSZÖV HÍREK – ELKÉSZÜLT ÉS HAMAROSAN 

ELINDUL ÚJ HONLAPUNK 

A koronavírus járvány miatt háttérbe szorult szemé-

lyes találkozásaink kiváltását is szem előtt tartva, 

hosszas egyeztetések és munka után elkészült és rö-

videsen indul a KÖZSZÖV új honlapja, amely a réginél 

frissebb, lendületesebb megjelenésével is érzékelteti 

a céljaink elérésért folyó munkát. Az új honlap indítá-

sáról külön értesítést küldünk tagjainknak. 

Október 15-én ülésezett elnökségünk és döntöttünk 

arról, hogy tovább nem halogatjuk a jelenléttel járó 

szakmai konferenciáikat, hanem online fogjuk szer-

vezni azokat. Néhány napon belül megküldjük tagja-

inknak az ingyenes hozzáférésről szóló tájékoztatást. 

Aki szeretne bekapcsolódni a honlapunkon a nap-

tárba jegyzett időpontokban élőben, délutánokra 

szervezett, általában egy-egy órás workshopokba, 

kérjük, mielőbb fizesse be a 2020 évi tagdíját. Terve-

ink szerint az előadóktól lehet chatfalon keresztül kér-

dezni is. Első témánk a humán menedzsment és hu-

mán erőforrás kezelés lesz, de várjuk a következő té-
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mákról tagjaink javaslatait is. Igyekszünk mindig a leg-

autentikusabb előadókat meghívni az online előadá-

sokra. 

 

A WHO NEM TÁMOGAT SEMMILYEN KORLÁTOZÁST, 

LE- VAGY BEZÁRÁST 

Világszerte számos ország hozott lezárásokra, bezárá-

sokra vonatkozó döntést a koronavírus terjedésének 

megfékezésére, csakhogy ennek rendkívül káros ha-

tásai voltak, amire az Egészségügyi Világszervezet 

(WHO) is felhívta a figyelmet. 

Olvass tovább (klikk) - Index.hu 

 

Támogatónk: 

 

 

KORONAVÍRUS: HA NEM VÉDEKEZÜNK JOBBAN, 

KEZELETLENÜL NAGY JÁRVÁNYHULLÁM VÁR 

MAGYARORSZÁGRA - INTERJÚ OROSZI BEATRIX 

EPIDEMIOLÓGUSSAL 

 
A vírus alapvetően kiszámíthatóan terjed. Ha jó ada-

taink vannak, akkor a járványügyi folyamatok nagyon 

jól előre jelezhetők - vélekedett a Portfolio-nak adott 

interjújában Oroszi Beatrix epidemiológus, aki arra a 

felvetésünkre is reagált, hogy milyen adatokkal ren-

delkezik most Magyarország. A Semmelweis Egyetem 

munkatársa ennek kapcsán kiemelte, hogy a tesztelé-

sek száma elérte a kapacitás-korlátot, heti 70 ezer kö-

rüli értékről már nem növekszik tovább a tesztek 

száma. A Járványmatematikai Modellező és Epidemi-

ológiai projektcsapat tagja szerint éppen ezért az ál-

landósuló napi esetszámokból nem szabad levonni 

azt a téves következtetést, hogy hátra dőlhetünk és a 

vírus reprodukciós rátája (R) 1 körüli, mert ez nem így 

van. Sőt, azt is elárulta, hogy már nem közlik az R ér-

téket, mert a tesztkapacitás hiánya miatt nem tük-

rözné a valós járványügyi helyzetet. Az orvossal emel-

lett beszélgettünk a német járványügyi kezelés sike-

rességének okairól, valamint a dél-koreai, osztrák, és 

természetesen a svéd útról is. Szóba került továbbá, 

hogy kikre és milyen esetekben a legveszélyesebb a 

vírus. Ezek szerint az idősebb, krónikus alapbetegség-

gel rendelkező, elhízott férfiak aggódhatnak a legin-

kább az új koronavírus miatt. 

Olvass tovább (klikk) - portfolio.hu 

 

A KÉZMOSÁS VILÁGNAPJA OKTÓBER 15. 

Ebből az alkalomból jelent meg az alábbi grafika: 

 
Forrás (klikk) - Tisztifőorvos 

 

ÚJ MEGKÖZELÍTÉS SZÜLETETT: A COVID NEMCSAK 

EGY FERTŐZŐ BETEGSÉG 

(MTI) A krónikus betegségek növekvő mértéke, a fer-

tőző betegségek és a közegészségügyi rendszerek hi-

ányosságai viharában vergődik a világ a The Lancet 

https://index.hu/gazdasag/2020/10/16/who_szegenyseg_koronavirus/
https://index.hu/gazdasag/2020/10/16/who_szegenyseg_koronavirus/
https://www.portfolio.hu/gazdasag/20201012/koronavirus-ha-nem-vedekezunk-jobban-kezelhetetlenul-nagy-jarvanyhullam-var-magyarorszagra-452352
https://www.portfolio.hu/gazdasag/20201012/koronavirus-ha-nem-vedekezunk-jobban-kezelhetetlenul-nagy-jarvanyhullam-var-magyarorszagra-452352
https://www.facebook.com/tisztiorvos/photos/a.622038267820594/3670133509677706/
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című orvostudományi folyóiratban megjelent tanul-

mány szerint, amely világnépesség egészségének az 

állapotáról és a Covid-19-betegség hatásairól ad át-

fogó képet. A világ a legnagyobb átfogó epidemioló-

giai kutatása, a The Global Burden Diesease (GBD) ké-

szítői az elhalálozások 286 okát, 369 betegséget és sé-

rülést, valamint 87 kockázati tényezőt elemeztek 204 

országból és területről. 

Olvass tovább (klikk) - portfolio.hu 

 

MEGJELENT A MUNKABALESETEK ALAKULÁSÁRÓL 

SZÓLÓ 2020. I.FÉLÉVI BESZÁMOLÓ 

 
A tájékoztató teljes szövege itt olvasható (klikk) 

 

ITM MUNKAVÉDELMI FŐOSZTÁLY VÁLASZA A 

KÖZÉTKEZTETÉSBEN TAPASZTALTAKRÓL 

A 2020 első félévi munkabaleset adatok közzététele 

kapcsán megkerestük az ITM Munkavédelmi Főosztá-

lyát, és megkérdeztük a nagykonyhai, tálalókonyhai, 

közétkeztetési területet érintő munkabaleseti és ha-

tósági tapasztalatokról. Az alábbi választ kaptuk 

Nesztinger Péter főosztályvezetőtől: 

 

Munkabalesetek alakulása 2020. I. félév 

A szakmai adatbázisban a munkáltatók által beküldött 

munkabaleseti jegyzőkönyvek adatai szerepelnek. Az 

adatköröket az ESAW (Munkabalesetek európai sta-

tisztikája) határozza meg, és jogszabály (a munkavé-

delemről szóló 1993. évi XCIII. törvény egyes rendel-

kezéseinek végrehajtásáról szóló 5/1993. (XII. 26.) 

MüM rendelet) alapján kell gyűjteni. Ennek egyik 

eleme az ágazati bontás, melyet a KSH TS adat/Osztá-

lyozások/Gazdasági/TEÁOR felépítés szerint kell alkal-

mazni. 

Ebből a 5610 Éttermi, mozgó vendéglátás, a 5621 

Rendezvényi étkeztetés és a 5629 Egyéb vendéglátás 

adhat megközelítő információt, mely a közétkezte-

tésre jellemző. 

 

Az idei év első félévében összesen 181 három mun-

kanapot meghaladó keresőképtelenséggel járó 

munkabaleset szerepel az országos nyilvántartás-

ban, mely két esetben járt kiscsonkulással. Sú-

lyos/halálos munkabalesetet nem jelentettek. 

 

5610 Éttermi, mozgó vendéglátás 114 eset 

5621 Rendezvényi étkeztetés 1 eset 

5629 Egyéb vendéglátás 66 eset 

 

A munkáltató gazdálkodási formáját tekintve legtöbb 

munkabaleset (146 eset) Kft-nél történt, de több 

esetben előfordult helyi önkormányzati költségve-

tési szervénél és Rt-nél (13-13 eset). A középméretű 

munkáltatóknál (10-49 fő) történt a balesetek 2/3-a. 

Szintén 2/3-os a sérült női munkavállalók aránya. 

A munkabalesetek során a munkavállalók az alább fel-

sorolt testrészeken sérültek leggyakrabban: Ujj(ak) 

33,1%, láb, a térddel együtt 13,3%, kar, a könyökkel 

együtt 9,9%, boka 9,4%, kéz 8,3%. A munkabalesetek 

során elszenvedett jellemző sérülések: nyílt sebek 

https://www.portfolio.hu/gazdasag/20201016/uj-megkozelites-szuletett-a-covid-nem-csak-egy-fertozo-betegseg-453276?fbclid=IwAR1LaXg9SRqzCPOsb_LMUlH6K_YLS5xzBRNarbWF3eURUssEMht_YY61wI0
https://www.portfolio.hu/gazdasag/20201016/uj-megkozelites-szuletett-a-covid-nem-csak-egy-fertozo-betegseg-453276?fbclid=IwAR1LaXg9SRqzCPOsb_LMUlH6K_YLS5xzBRNarbWF3eURUssEMht_YY61wI0
https://www.google.hu/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&ved=2ahUKEwjozbec2svsAhWGlosKHS7IDtcQFjABegQIBRAC&url=http%3A%2F%2Fwww.ommf.gov.hu%2Fletoltes.php%3Fd_id%3D8084&usg=AOvVaw1edWD3H-VD-DSO9bLgnf6R
https://www.google.hu/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&ved=2ahUKEwjozbec2svsAhWGlosKHS7IDtcQFjABegQIBRAC&url=http%3A%2F%2Fwww.ommf.gov.hu%2Fletoltes.php%3Fd_id%3D8084&usg=AOvVaw1edWD3H-VD-DSO9bLgnf6R
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23,8%, felületi sérülések 21,5%, égési és forrázás (hő-

hatás) okozta sérülések 17,1% zárt csonttörés 17,7%, 

rándulás és húzódás 12,2% . 

Hatósági ellenőrzések tapasztalatai 2020. I. félév-

ben: 

111 munkáltatónál történt munkavédelmi ellenőrzés, 

a következő okok miatt: 

ellenőrzés okok 
ellenőrzött munkálta-

tók száma 

Balesetvizsgálat 2 

Felkérésre végzett 6 

Közérdekű bejelentés 6 

Panaszvizsgálat 3 

Terv szerinti 92 

Terv szerinti, utóellenőrzés 2 

 

Al-ágazatonként: éttermi, mozgó vendéglátás 99, ren-

dezvényi étkeztetés 1, egyéb vendéglátás 11. 

Gazdálkodási formák szerint: adószámmal rendelkező 

magánszemély 3, betéti társaság 7, egyéni vállalkozó 

18, egyéni vállalkozói nyilvántartásban szereplő 

egyéni vállalkozó 6, helyi önkormányzati költségve-

tési szerv 2, korlátolt felelősségű társaság 72, közke-

reseti társaság 1, önálló egyházi intézmény 1, rész-

vénytársaság 1. 

Az ellenőrzések során a munkáltatók 78,4%-nál tárt 

fel a hatóság munkavédelmi szabálytalanságot, 87 

esetben hoztak hiányosság megszüntetésére köte-

lező határozatot, 12 esetben függesztették fel mun-

kaeszköz használatát, 19 esetben tevékenységet 

függesztettek fel és 9 esetben tiltották el a munka-

vállalót a további munkavégzéstől a szabálytalan ál-

lapotok felszámolásáig. Ezen döntések 130 főt és 

265 munkaeszközt érintettek.  

A hatóság által hozott közel 700 db intézkedés az 

egészséget nem veszélyeztető és biztonságos munka-

végzés feltételeinek biztosítására irányultak a munka-

végzés személyi és tárgyi feltételeit ellenőrizve:  

 

1. Munkahely állapot 31,7% (pl.: létesítmények érin-

tésvédelme; elhelyezés, telepítés, rögzítés; botlás- el-

esés és elcsúszás veszély; tárolással kapcsolatos hiá-

nyosságok…) 

 

 
1.sz. kép: A Maxima gyártmányú keverő és dagasztó gép kezelőelemei magyar 

nyelvű feliratokkal vagy piktogramokkal nem voltak ellátva. 

 
2.sz. kép: A hirtelen szintkülönbségre a figyelmet nem hívták fel biztonsági jelekkel. 
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3-4.sz. kép: A hidegburkolat botlásveszélyes, zsíros, nedves is volt, ezért fenn állt a 

munkavállalók botlásának, csúszásának veszélye is. 

2. Személyi feltételek 25,5% (Pl.: munkavédelmi is-

meretek hiánya; előzetes és időszakos alkalmassági 

vizsgálatok elmulasztása; egyéni védőeszközökkel 

kapcsolatos szabálytalanságok…) 

 

 
5sz. kép: Hőálló kesztyű (védelmi képességét vesztett 

6sz. kép: hőálló kesztyű -megfelelő 

 

 
7.sz. kép: Szakadozott, védelmi képességét vesztett egyéni védőeszköz 

3. Dokumentációk 23,2% (Pl.: kockázatértékelés, 

egyéni védőeszköz juttatási rend; alkalmassági vizsgá-

latok rendjét érintő előírások…) 

 

4. Munkaeszköz, védőeszköz 19,9% (pl.: üzemelte-

téssel kapcsolatos biztonságtechnikai hiányosságok; 

karbantartás elmulasztása; védőburkolatok, védő- és 

biztonsági berendezések hiánya; figyelmeztető-, biz-

tonsági és egészségvédelmi jelek hiánya, állapota; 

nem megfelelő védelmi képességű védőeszközök…) 

 

 
8.sz. kép. A villamos kötésdoboz fedele nincs a helyére rögzítve, benne villamosan 

aktív részek érinthetők, illetéktelen személyek hozzáférése nincs meggátolva, kör-

nyezetre előírt IP védettsége nem teljesült 
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9.sz. kép: Az előkészítő helyiségben lévő azonosítószám nélküli kenyérszeletelő gép 

vészkikapcsolóval nem volt ellátva. 

 

 
10.sz. kép: Szalámi szeletelő gépről hiányzott az előtoló szán, fennállt a vágási sérü-

lés veszélye. 

 

 
11.sz. kép: Ételkészítésre használt hiányos fülű főzőedények. 

A felvételeket a munkavédelmi hatóság készítette az ellenőrzé-

sek során. 

ORSZÁGOS TISZTIFŐÁLLATORVOS: AZ 

ÉLELMISZEREK ÉS CSOMAGOLÁSUK NEM 

TERJESZTIK A KORONAVÍRUST 

Az eddigi tudományos ismeretek alapján az élelmisze-

rek és azok csomagolóanyagai nem játszanak szere-

pet a koronavírus terjedésében – közölte Dr. Bognár 

Lajos, az országos tisztifőállatorvos, a járvány elleni 

védekezésért felelős operatív törzs október 16-i on-

line sajtótájékoztatóján. Elmondta, hogy nemzetközi 

szervezetek tanulmányai alapján a vírus elsődlegesen 

cseppfertőzéssel, közvetlenül emberről emberre ter-

jed; élelmiszer közvetítette fertőzés nem fordult elő. 

Kiemelte, az otthoni ételkészítés során fontos betar-

tani az általános higiéniai szabályokat, az élelmiszerek 

hőkezelése ugyanis megöli a vírust, amely 60 Celsius 

fok felett elpusztul, így már pár perces forralás, illetve 

sütés is fertőzőképtelenné teszi. Kérte az élelmiszer 

vállalkozásokat, hogy nézzék át a Nébih honlapján ta-

lálható vírusbiztonsági szabályokat. 

 

NÉBIH KUTATÁS: KEVESEBB ÉLELMISZERT 

PAZAROLNAK A MAGYAR HÁZTARTÁSOK 

 
A NÉBIH felmérése szerint 4%-kal csökkent a magyar 

háztartásokban keletkező élelmiszerhulladék meny-

nyisége az elmúlt 3 évben. A kedvező tendencia fenn-

tartásában a jövőben is fontos szerepe lesz a tudatos 

fogyasztóknak. Erre szeretné felhívni a figyelmet a hi-

vatal szeptember 29-én, az élelmiszer-veszteséggel és 

-pazarlással kapcsolatos tudatosság nemzetközi nap-

ján, amit az ENSZ kezdeményezésére idén tartanak 

meg első alkalommal. 
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Olvass tovább (klikk) - Nébih 

 
MEGJELENT A RASFF ÉVES JELENTÉS 

A Nébih közlése szerint 2019-ben közzétett több mint 

négyezer élelmiszerbiztonsági bejelentésnek csupán 

töredéke vonatkozott magyar előállítású termékre – 

derült ki az Európai Bizottság éves összegzéséből. A 

155 hazánkat is érintő ügy pedig főként étrend-kiegé-

szítőkhöz és egyéb speciális élelmiszerekhez, barom-

fihúshoz és abból készült termékekhez, takarmányok-

hoz, valamint gabona- és sütőipari termékekhez kap-

csolódott. 

Olvass tovább (klikk) - Nébih 

 

5 ÉVES A KÖZÉTKEZTETŐ KONYHÁK MINŐSÍTÉSE - 

RÁKÉRDEZTÜNK A NÉBIH-NÉL AZ EREDMÉNYEKRE ÉS 

TAPASZTALATOKRA 

2015. október 1-jén indult útjára a közétkeztetés 

helyzetének javítása érdekében a Minőségvezérelt 

Közétkeztetés Program (MVKP), a konyhák minősí-

tése. A kezdeti nehézségek, magyarázatok és hírverés 

után mára már senkinek nem kell magyarázni a köz-

étkeztetésben, hogy milyen programról van szó, mi-

lyen céllal, tartalommal zajlik, kik végzik stb., már 

mindenki ismeri és találkozott vele. Az 5 év hosszú idő 

ahhoz, hogy egy újként, szokatlan módszerekkel be-

vezetett program életképessége, előnyei és hátrá-

nyai, összegezhető tapasztalatai láthatóvá váljanak. 

Az azóta eltelt időszak tanulságaira, eredményeire 

kérdeztünk rá a Nébh-nél. A kérdéseinkre adott vála-

szokat változtatás nélkül közöljük. 

 

Támogatónk: 

 
 

 

Kérdés: Készült-e összegzés, vagy értékelés az elmúlt 

5 évről, és annak mi a végkicsengése? Az 5 év alatt a 

program milyen változásokon és fejlesztéseken 

esett át? 

Válasz: Valóban, a Minőségvezérelt Közétkeztetés 

Programja immár öt éve működik. A kezdeti teszt-

üzemmódot követően – 2017. év második felétől – a 

minősítő szemlék mind a főző-, mind a tálaló-melegí-

tőkonyhák esetében már élesben zajlanak. 

A teszt-üzemben elvégzett auditok eredménye már 

megtörtént minősítésnek számít. A minősítés – válto-

zatlan tevékenység-, üzemeltető-, és ellátotti kör mel-

lett – a Nébih által tetszőlegesen megállapított 2 éves 

időtartamra, illetve visszavonásig érvényes. 

A kezdeti időszakban a közétkeztetést végző létesít-

mények még idegenkedéssel vegyes félelemmel, egy-

két esetben meg nem értéssel fogadták a szemléket, 

az évek során programunk azonban már ismertté, 

megszokottá, sőt várttá vált. 

https://portal.nebih.gov.hu/-/nebih-kutatas-kevesebb-elelmiszert-pazarolnak-a-magyar-haztartasok
https://portal.nebih.gov.hu/-/pozitiv-riasztas-megjelent-a-rasff-eves-jelentes
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A jelenlegi évet nagyban befolyásolta, és befolyásolja 

a SARS-CoV-2 vírus által okozott pandémia, mely az 

élelmiszerbiztonsági, élelmiszerhigiéniai jogszabályok 

betartása mellett a járványügyi rendelkezések foko-

zott figyelembevételét is megköveteli a szolgáltatók-

tól. 

A márciusi veszélyhelyzet kihirdetését követően a 

vészhelyzet idején a működő létesítményekben a mi-

nősítő szemléket úgynevezett „támogató szemlék” 

váltották fel. A Nemzeti Népegészségügyi Központtal 

jó munkakapcsolatot alakítottunk ki. A pandémiára 

való tekintettel a szolgáltatóknak készített tájékoz-

tató anyagainkat kölcsönösen megjelenítettük web-

lapjainkon. 

Kérdés: Összesen hány főzőkonyha és hány tálaló-

konyha minősítése történt meg, ez hány fogyasztót 

érint, és milyen eredményekkel? Ebből mennyi volt 

az ismétlés, átlagban hányszor sikerült az 5 év alatt 

már egy-egy konyhát minősíteni? 

Válasz: Eddig mintegy 6.300 főző-, és 4.100 tálaló-, 

melegítőkonyhai minősítés történt, az érintett fo-

gyasztók száma 1.440.000 fő. A minősített konyhák 

60%-a közepes, vagy annál gyengébb eredményt ért 

el, kiváló mintegy 10% lett. Az ismételt minősítésen 

már átesett konyhák száma 3.000, a létesítmények 

több, mint 60%-a javított az első (előző) minősítés 

eredményén. 

Kérdés: Tartható-e kétévenkénti ritmus a minősíté-

sekben? Ennek kapcsán beállt-e már a rendszer, ké-

rik-e az érintettek az újraminősítést, vagy elfeled-

keznek róla? 

Válasz: A jelenlegi kétévenkénti minősítési ritmust – 

amely normál viszonyok mellett tartható – a Nébih 

„saját magának” határozta meg, jogszabály nem írja 

elő a minősítések gyakoriságát. A kétéves időtartam a 

Vendéglátás és Étkeztetés Felügyeleti Osztály – jelen-

legi megnevezése: Vendéglátás és Közétkeztetés Fel-

ügyeleti Osztály – munkatársainak szakmai tapaszta-

latain alapult, tekintettel arra, hogy két-három év 

alatt történhet érzékelhető változás a konyhák állapo-

tában, tevékenységében. Az újraminősítési kérelmek 

folyamatosan érkeznek a Vendéglátás és Közétkezte-

tés Felügyeleti Osztályra. 

Kérdés: Ahol többször volt minősítés, ott a fejlődési 

folyamat megfigyelhető-e, vagy nincs szignifikáns 

változás? 

Válasz: Az ismételt minősítések vegyes képet mutat-

nak, előfordul akár 10-20%-os javulás, de esetenként 

romlás is. Azoknál a szolgáltatóknál, akik egyaránt fi-

gyelembe vették a beruházást nem igénylő – ami a 

feltárt hibák, hiányosságok mintegy 70-80%-a –, vala-

mint a beruházást is igénylő javaslatainkat, érzékel-

hető a pozitív irányú elmozdulás. 

Kérdés: Mit lehet az adatokból a jövőre vonatkozó 

stratégia érdekében megfogalmazni, akár a Nébih, 

akár a konyha üzemeltetők, az önkormányzatok, 

vagy az állam felé? 

Válasz: Az elmúlt években egyértelműen bebizonyo-

sodott, hogy a hatósági következményekkel nem járó 

minősítő rendszerre szükség van. A minősítések ered-

ménye támpontot adhat a szolgáltató kiválasztásá-

hoz, a minősítő szemlék részletes ismerete a fenntar-

tók beruházásait teszi tervezhetővé. 

Kérdés: A minősítéssel párhuzamosan hogyan ala-

kult a közétkeztetési hibákra visszavezethető étel-

mérgezések és ételfertőzések száma, megfigyel-

hető-e csökkenés? 

Válasz: Az élelmiszer fogyasztására visszavezethető 

megbetegedések (események) száma érzékelhetően 

csökken. Azon létesítményekben, ahol minősítést kö-

vetően lépett fel a fogyasztók körében megbetege-

dés, esetenként a kivizsgáló hatóság jelentésében az 

általunk is jelzett hibák be nem tartása, a javító intéz-

kedések elmaradása is kiváltó okként szerepelt. 

Kérdés: Tervezik-e a program megváltoztatását, pél-

dául a mélyebb, részletesebb minőségi alapanyag, a 

hazai alapanyag vizsgálatának irányába? 

Válasz: A program megváltoztatását nem tervezzük. 

A jelenlegi minősítési szempontok is figyelembe ve-

szik, előnyben részesítik a hazai, minőségi alapanya-

gok legalább részleges felhasználását. A jogszabályok 

esetleges változása azonban az ellenőrzési lista mo-

duljainak változását is szükségessé teheti. 



 

2020. október 25. IV. évfolyam 10. szám Oldal: 11/14. 

 

 

K Ö Z É T K E Z T E T Ő K ,  É L E L M E Z É S V E Z E T Ő K  O R S Z Á G O S  S Z Ö V E T S É G E  H Í R L E V É L  

 

Kérdés: Van-e adat arról, hogy a program tehermen-

tesítette a Kormányhivatalok hatósági szerepvállalá-

sát a közétkeztetésben? 

Válasz: A Minőségvezérelt Közétkeztetési Program a 

kormányhivatalok hatósági feladataitól függetlenül 

működik. A hatósági ellenőrzések, ellenőrzések jog-

következményei változatlanul a járási hivatalok és a 

megyei kormányhivatalok élelmiszerlánc-felügyele-

tért felelős osztályainak, főosztályainak hatáskörébe 

tartoznak. 

Kérdés: A Nébih honlapon közzétett minősítés ered-

mények között jelentős számú "fejlesztés alatt, jobb 

minősítésre pályázik" megjegyzés található 2018, 

2019 évekről, és 2020 elő hónapjai dátumokkal. Ezt 

hogyan kell értelmezni? Kapnak a konyhák kétéves 

fejlesztési időt? 

Válasz: A 80% alatti értéket mutató konyhák eseté-

ben intézkedési terv benyújtását kérjük, ezeket a lé-

tesítményeket szerepeltetjük „fejlesztés alatt, jobb 

minősítésre pályázik" megjegyzéssel honlapunkon. A 

benyújtott intézkedési terveket szakmai szempontból 

megvizsgáljuk, amennyiben azt szakembereink nem 

tartják kellően kidolgozottnak, ezért nem fogadják el, 

ez esetben újabb tervet kérünk. Az intézkedések vég-

rehajtása, ismételt minősítés kérése a vállalkozások 

feladata. A web-lapon már az ismételt minősítés 

eredménye jelenik meg. 

 

10 ÉV ALATT KÉTSZER ANNYI GYEREK KAP 

ISKOLATEJET ÉS GYÜMÖLCSÖT 

Tíz év alatt kétszeresére nőtt az iskolatejben és isko-

lagyümölcsben részesülő diákok száma - közölte Rét-

vári Bence, a Kereszténydemokrata Néppárt (KDNP) 

alelnöke az MTI-vel. 

Olvass tovább (klikk) – civilhetes.net 

 

Támogatónk: 

 

 

AKÁR 28 NAPON ÁT IS FERTŐZHET A KORONAVÍRUS 

Az emberek köhögésével, tüsszentésével vagy beszé-

dével terjedő koronavírus az eddig feltételezettnél jó-

val hosszabb ideig életképes marad bizonyos felülete-

ken. Erre a következtetésre jutottak – írja az MTI – 

azok az ausztrál tudósok, akik szerint akár 28 napig 

fertőzőképes lehet a vírus a bankjegyeken és mobilte-

lefonok képernyőin, vagy friss és fagyasztott élelmi-

szereken. 

Az ausztrál nemzeti tudományos intézet kutatói ösz-

szehasonlításképpen elmondták, hogy az influenzaví-

rus 17 napig képes életben maradni szobahőmérsék-

leten sima felületeken. 

 
Fotó: https://virologyj.biomedcentral.com/ 

 

A Virology Journal című tudományos folyóiratban 

megjelent tanulmány szerint magasabb hőmérsékle-

teken a vírus kevesebb ideig él, 40 fokon 24 órán belül 

elveszti fertőzőképességét. Mindez megmagyaráz-

hatja a tömeges megbetegedéseket húsüzemekben 

és hideg tárolólétesítményekben. Miután világszerte 

https://www.civilhetes.net/retvari-szerint-siker-hogy-10-ev-alatt-ketszer-annyi-gyerek-kap-iskolatejet-es-gyumolcsot
https://www.civilhetes.net/retvari-szerint-siker-hogy-10-ev-alatt-ketszer-annyi-gyerek-kap-iskolatejet-es-gyumolcsot
https://www.civilhetes.net/sites/default/files/kepek/c2000_10.jpg
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több ezer dolgozó koronavírus-tesztje lett pozitív vá-

góhidakon és húsfeldolgozókban, korábban azt felté-

telezték, hogy a nedves, párás környezet és a hangos 

gépek miatti kiabálás okozta a fertőzés kitörését eze-

ken a munkahelyeken. 

Forrás: Index (klikk) 

 

 

Grafika forrása itt: (blog.csiro) 

 

Támogatónk: 

 

 

OKTÓBER 9. - A TOJÁS VILÁGNAPJA 

A tojás a jövő élelmiszere, hiszen a legfenntarthatób-

ban előállítható és az egyik legolcsóbb fehérjeforrás – 

hívta fel a figyelmet a Magyar Tojóhibrid-tenyésztők 

és Tojástermelők Szövetsége (Tojásszövetség) a tojás 

október 9-i világnapja alkalmából. 

Olvass tovább (klikk) - magyarnemzet 

A világnap alkalmából a tojásról ismeretterjesztő kis-

film is készült, elérhető itt (klikk). 

 
 

TOVÁBBJUTOTTAK A MAGYAROK BOCUSE D’OR, -A 

VILÁG LEGELISMERTEBB SZAKÁCSBAJNOKSÁG 

EURÓPAI DÖNTŐJÉBEN 

Méltán vagyunk büszkék arra, hogy a magyar csapat, 

Veres István séf, Molnár Bence commis, Volenter Ist-

ván coach és Széll Tamás csapatelnök, a versenyző 16 

ország közül a 9. helyen végzett, megelőzve az olaszo-

kat, – ezzel bejutott a 2021-es lyoni világdöntőbe. Az 

Európa-bajnokságot most is a skandináv csapatok 

uralták. I.: Norvégia, II.: Dánia, III.: Svédország 

 
Az európai döntőn Jókúti András is műsorvezető volt, 

aki a mi szakácsversenyünkön, a KÖSZ-ön is bemu-

tatta már nekünk ebbéli tudását. Andrásnak is gratu-

lálunk! 

 

FOLYAMATOS VÁLTOZÁSBAN A MENZAPIAC 

A vártnál jobban működik a közétkeztetési rendszer, 

egyelőre sikerült kordában tartani az iskolai életet, 

amiben oroszlánrésze lehet az ebédidő megnövelése 

érdekében átalakított csengetési rendnek, a rendsze-

res fertőtlenítéseknek, a védőtávolság betartásának 

és a maszk viselésének – mondta a Világgazdaságnak 

Sáfár Ferenc, a Turisztikai és Vendéglátó Munkaadók 

https://index.hu/belfold/2020/10/11/koronvirus_fertozes_28_nap/
https://index.hu/belfold/2020/10/11/koronvirus_fertozes_28_nap/
https://blog.csiro.au/covid19-virus-surfaces/?fbclid=IwAR2irVyH0KO-jwwbdeIxt07Pve6ImAg70gZ_lQ1YMqKWCu1HQnN2B00CbIQ
https://magyarnemzet.hu/mindmegette/nem-csak-olcso-de-kivalo-feherjeforras-is-a-hazai-tojas-8789384/
https://www.facebook.com/hudetojas/videos/2598332440478527/
https://www.facebook.com/hudetojas/videos/2598332440478527/
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Országos Szövetsége (VIMOSZ) közösségi étkeztetési 

szekciójának vezetője. 

Olvass tovább (klikk) - vg.hu 

 

Támogatónk: 

 

 

MINDEN NAP EGY ALMA AZ ORVOST TÁVOL TARTJA 

Mindannyian hallottuk már ezt a népi bölcsességet az 

almával kapcsolatban, de vajon mennyi az igazságtar-

talma? Az Európai Friss Kalandok program utánajárt 

az alma ókor óta ismert egészségmegőrző hatásainak. 

Olvass tovább (klikk) - trademagazin 

 

MEGDÖBBENTŐ FELVÉTELEK: FŐVÁROSI 

VENDÉGLÁTÓNÁL CSAPOTT LE A NÉBIH 

Súlyos, élelmiszerbiztonsági kockázatot is jelentő hiá-

nyosságokat tártak fel egy budapesti távol-keleti étte-

remben a Nemzeti Élelmiszerlánc-biztonsági Hivatal 

(Nébih) szakemberei október első napjaiban. A ven-

déglátóipari egység tevékenységét azonnali hatállyal 

felfüggesztették az ellenőrök az ott tapasztalt általá-

nos takarítatlanság, továbbá a nem nyomon követ-

hető, valamint lejárt fogyaszthatósági és minőség-

megőrzési idejű alapanyagok miatt. 

Olvass tovább + videó (klikk) - Nébih 

 

Támogatónk: 

 

 

KÖVETNI IS NEHÉZ, NEMHOGY BETARTANI: 

ELLENTMONDÁSOSAK A MASZKVISELÉS SZABÁLYAI 

ÉTTERMEKBEN? 

A jelenlegi szabályok szerint a vendéglátóhelyeken – 

például kávézókban, cukrászdákban, éttermekben – 

kötelező maszkot viselniük a dolgozóknak, de a ven-

dégeknek zárt térben sem. 

 
Kovács László, a Magyar Vendéglátók Ipartestületé-

nek elnöke válaszolt a Blikk kérdéseire. 

Olvass tovább (klikk) 

 

„AQUA CHALLENGE” VÍZIVÁS KIHÍVÁS OKTÓBERBEN 

A megfelelő minőségű és mennyiségű folyadékfo-

gyasztás fontosságára szeretné felhívni a figyelmet 

októberi közösségi média kampányával az OGYÉI az 

EMMI Egészségügyért Felelős Államtitkársága támo-

gatásával. 

 
A kampány keretében az a Merőkanál.hu – Élj köny-

nyebben! Facebook oldalon minden nap praktikus ta-

nácsokat és hasznos, hiteles információkat tesznek 

közzé a vízfogyasztással kapcsolatban. A kampány 

https://www.vg.hu/kozelet/kozeleti-hirek/folyamatos-valtozasban-a-menzapiac-2-3120715/
https://trademagazin.hu/hu/minden-nap-egy-alma-az-orvost-tavol-tartja/?utm_source=sendgrid.com&utm_medium=email&utm_campaign=website
https://trademagazin.hu/hu/minden-nap-egy-alma-az-orvost-tavol-tartja/?utm_source=sendgrid.com&utm_medium=email&utm_campaign=website
https://trademagazin.hu/hu/minden-nap-egy-alma-az-orvost-tavol-tartja/?utm_source=sendgrid.com&utm_medium=email&utm_campaign=website
https://portal.nebih.gov.hu/-/ismet-a-fovarosban-csapott-le-a-nebih?fbclid=IwAR0ndf80ntNNQvRH7FqpYButYwwXMQ3NwfnYc1aK7gMQC5dmGqo3tF7JEek
https://portal.nebih.gov.hu/-/ismet-a-fovarosban-csapott-le-a-nebih?fbclid=IwAR0ndf80ntNNQvRH7FqpYButYwwXMQ3NwfnYc1aK7gMQC5dmGqo3tF7JEek
https://www.blikk.hu/aktualis/belfold/kovacs-laszlo-maszkviseles-szabalyok-ettermek/mzz0ksz
https://www.blikk.hu/aktualis/belfold/kovacs-laszlo-maszkviseles-szabalyok-ettermek/mzz0ksz
https://www.facebook.com/merokanal.hu/
https://www.facebook.com/merokanal.hu/
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színvonalas és informatív grafikáiból közlünk néhá-

nyat az alábbiakban: 
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