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A TARTALOMBOL BEKOSZONTO

KOZSZOV hirek Kedves KOZSZOV Tagok, Kollégék, Barataink!

Kedves Olvasdk!

A 2026-0s évre készilve a KOZSZOV életében ismét
mozgalmas, feladatokban gazdag id@szak el6tt allunk.

Kozgy(ilés 2026

KRETA

GHP munkacsoport hirei

Mér javdban dolgozunk a 2026. évi kozgydlés

Havi élelmiszerbiztonsagi tipp el6készitésén, mikdzben szamos szakmai program,

Fenntarthatésagi rovatunk rendezvény és egylttm{kodés szervezése s

folyamatban van. Célunk valtozatlan: minél tobb
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A fenntarthato taplalkozas 3 alappillére

értéket, hasznalhatd tudast és valddi szakmai

A Nébih széleskorl szemléletformald programmal tdmogatast nydjtani tagjainknak a mindennapi
kapcsolédik az idei Fenntarthatdsagi Témahéthez 5

munkajukhoz.
Mi lesz a jOvO tanyérjan? — a Plan’EAT zaroeseménye
2 Jol 1atjuk, hogy a kozétkeztetés szerepl8i egyre
Szakmai hirek 6 dsszetettebb kihivasokkal szembesiilnek. Eppen ezért

Masfél éven belldl minden iskoldban szabadszedést kulonosen fontosnak tartjuk, hogy a KOZSZOV' ne

vezetnek be a menzékon Szegeden 6 csupan érdekképviseleti forum legyen, hanem aktiv,
megtartd szakmai kozdsség is, amely tdjékoztat,

Van olyan meni, ami miatt vissza lehet iratkozni a

Osszekot, segit és irdnyt mutat. Az el6ttink allé

menzara 6

NBvénvi fehérieforrasok . id6szakban is azon dolgozunk, hogy tagjaink naprakész
oveny Tenerjerorraso informacidkhoz,  szakmai  kapaszkoddkhoz — és

A KRETA UGY 8 gyakorlati tdmogatdshoz jussanak.

Hiszlnk abban, hogy a k6z6s gondolkodas, a szakmai
parbeszéd és az egymasra figyelés adja szervezetlink
egyik legnagyobb erejét. Ezért igyeksziink Ugy alakitani
programjainkat és kezdeményezéseinket, hogy azok
minél jobban reagdljanak a tagsag valds igényeire, és
valddi segitséget nydjtsanak a mindennapokban.
Koszonjik megtiszteld bizalmukat,
egyUttmdkodésiket és aktiv jelenlétiket. Bizunk
benne, hogy az idei évben is sok hasznos szakmai
tartalommal, taldlkozasi lehet&séggel és tdmogatdssal
tudjuk segiteni k6z6s munkdankat.

Eredményes id@szakot kivanunk minden kedves

tagunknak!

KOzSZOV szerkesztbség
KOzSzOV HIREK
KOZGYULES 2026

Az Alapszabaly 4.1.pontjara hivatkozassal az EInokség
rendelkezése alapjan a KOzZSZOV elndke 2025. évi
munkajarél és gazdalkodasarol széld Egyesileti Koz-
gylilés 2026.05.22. 14.30 érara hivta 6ssze, a 1095 Bu-
dapest, Soroksdri ut 98. Bakony tdrgyaldba.



@ HIRLEVEL

Meghivojaban egyuttal meghatédrozta kiilén meghivé
megkildése nélkil, a hatdrozatképtelenség miatt
megismételt kozgy(ilés id6pontjat, amely 2026. 05.26.
14. 30 dra, valtozatlan helyszinnel.

A meghivét és mellékletét a tagsag kézhez kapta.

KRETA

Tagsagi jelzések alapjan a KOzZSZOV elnodke
2026.04.21-én levélben kereste meg Dr. Szabd Balazs
vezérigazgatdt, a KRETA rendszert (izemeltetd Educa-
tional Development Informatikai Zrt-t6l és tajékozta-
tast kért a KRETA étkeztetési modul bevezetésének
jogalapjardél. Dr. Szabd Baldzs vezérigazgatd részére
kuldott levél itt olvashatd. (klikk)

2026.04.27-én vaélasz érkezett a KRETA Ugyfélszolga-
latatdl, melyet szintén fenti linken olvashatnak.

GHP MUNKACSOPORT HIREI

Amint arrél kordbban mar beszdmoltunk, kezdemé-
nyezésiinkre megkezd8dott a hazai Vendéglatas és Et-
keztetés J6 Higiéniai Utmutaté a GHP aktualizélasa. A
KOZSZOV koordinaldsaval feldlld munkacsoport célja,
hogy a 2018-as kiadast az id6kozben megvaltozott jog-
kornyezethez, legmodernebb technoldgidkhoz, valto-
zasokhoz és a gyakorlathoz igazitsa. A 2026. januar 30-
an megalakult munkacsoport ereje a két kiadast is
megért Utmutatdé mogott meghuzédd széles kord
szakmai 6sszefogasban rejlik. A munkacsoportban
részt vesz a Nébih, az Agrarminisztérium, az NNGYK,
NKFH, valamint a szektor meghatdrozé szakmai szer-
vezetei, mint az MNGSZ, MVI, VIMOSZ, MDOSZ, OKSZ,
PGA, SVET EHT, Magyar Bocuse d’Or Akadémia, a Ven-
déglatd Szakmai Oktaték Orszagos Szovetsége, Mara-
dék Nélkal Alapitvany. A munkacsoport tagok a sajat
csatorndikon gy(jtik 6ssze a szakma javaslatait. A ha-
tékony munka érdekében itt is felhivjuk a tagsag figyel-
mét arra, hogy jelezzék észrevételeiket és javaslatai-
kat. A cél, hogy a gyakorlati tapasztalatok, a napi szint(
kihivasok és a technoldgiai innovaciok és az id6kozben
megvaltozott jogszabalyok beépuljenek az Uj Utmuta-
téba.

A jelenleg hatdlyos, 2018-as Utmutato itt érhetd el:

(klikk).
A munkacsoport a KOZSZOV elndke és a KOZSZOV éltal

s s

mar két online Ulést tartott 03.19-én és 04.30-an.

Az els6 alkalommal a feladatok felosztasa zajlott. Az
érdemi munka aprilis 19-én kezd6dott meg, GHP 4. fe-
jezetének fellilvizsgalataval. A Nébih munkatarsai altal
el6készitett szGveget a munkacsoport megyvitatta, és a
kovetkezd Glésen, majus 28-an folytatja.

HAVI ELELMISZERBIZTONSAGI TIPP

GHP 6.8.2. Etel leh(itése, hiitve taroldsa

Késébbi fogyasztasra vagy felhasznalasra szant, héke-
zelt ételek vagy ételdsszetevk hiitését a fGzést-sitést
kovetd 30 percen belll el kell kezdeni, és tovabbi 90
percen belll +10 °C ala kell hiiteni. Nagyobb mennyi-
ségl ételt a gyorsabb lehdlés érdekében kisebb ada-
gokra kell osztani. A leh(itésnél el kell kerUlni az étel
utdszennyez@dését. A lehetd legkisebb mértékdre kell
csokkenteni a +63°C alatti, még le nem h(itott ételek
mozgatdsat, keverését, attoltését. Ezeket a mivelete-
ket célszerd forro allapotban elvégezni. H(tés kdzben
az ételek keveréséhez, atrakdsahoz is tiszta edénye-
ket, eszkdzoket kell hasznalni. Az ételt hitve tarolni
csak csomagolt vagy lefedett dllapotban, 0 és + 5 2C
kozotti hémérsékleten szabad. A csomagolds és fedés
aldl kivételt képeznek a cukrasztermékek, amikor egy
hlt6berendezésen belll csak cukraszati félkész és
késztermék kerll elhelyezésre. Az ételek fogyasztha-
tésagi idejének meghatarozdsa a vallalkozd felel8s-
sége és feladata, melyet az anyaghanyad-nyilvantar-
tasban dokumentalnia kell.

Kozétkeztetésben csak az étkezés napjan készitett éte-
lek adhatok ki, kivéve a késébbi felhasznalasra specia
lis technoldgiaval el6allitott ételeket (példaul ,,cook
chill” technolégiaval, a f6zést kdvetd gyorsh(itéssel).
Készételeket O és +5 °C-on hdtve tarolni — kivéve a
gyorsh(téssel vagy gyorsfagyasztassal készitett étele-
ket maximum 48 6rdig szabad. Az ételek készitéséhez
hasznalt, helyben hékezelt 6sszetevék (példaul huslé,
haldszléalap, besamelmartas stb.) felhasznalhatdsagi
ideje szintén 48 ora. Ettdl eltérd idStartam taroldsi ki-
sérlet alapjan hatarozhatd meg, az anyaghanyad-nyil-
vantartasban feltlintetve. A taroldsra szant ételek el-
készitési idejét a csomagoldson, taroléedényen fel kell
tintetni.


https://kozszov.hu/kozetkeztetok-elelmezesvezetok-orszagos-szovetsege-kozszov-elnoke-megkeresese-kreta-ugyben/
https://kozszov.hu/kozetkeztetok-elelmezesvezetok-orszagos-szovetsege-kozszov-elnoke-megkeresese-kreta-ugyben/
https://portal.nebih.gov.hu/documents/10182/21392/2018_GHP_2_kiadas_online.pdf/53bef22b-c3d2-2a7f-cd7e-307ad586db21
https://portal.nebih.gov.hu/documents/10182/21392/2018_GHP_2_kiadas_online.pdf/53bef22b-c3d2-2a7f-cd7e-307ad586db21
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FENNTARTHATOSAGI ROVATUNK

A FENNTARTHATO TAPLALKOZAS 3 ALAPPILLERE
Amikor fenntarthatd taplalkozasrdl beszéliink sokak-
nak csak a kérnyezetvédelem jut az eszébe, de keve-
sen tudjak, hogy ami a kérnyezet szamara elényos és
fenntarthatd, az a szervezetlink szamara egészséges
taplalkozassal is tokéletesen dsszhangban van.

1.Tébb noévényi alapu élelmiszer fogyasztasa

A novényi alapu élelmiszerek — zoldségek, gyimol-
csok, teljes értékd gabonak, hiivelyesek, olajos mag-
vak és didfélék — el6allitdsa, szallitasa nagysagrendek-
kel kisebb kornyezeti terheléssel jar, mint az allati ere-
det( termékeké. Az erdGirtds, fold-, és vizhasznalat
napjaink jelent8s problémai, melyre az étrendink ki-

emelt befolyassal van.

. - " »
LN > \
O < ‘E:"' \

2019-ben az EAT-Lancet Commision atfogd ajanlaso-
kat fogalmazott meg a fenntarthatd és egészséges ét-
rendre. Létrehoztak egy — az Okos tanyérhoz hasonld
— tapldlkozasi modellt, dgynevezett ,planetery health
diet” modellt, mely tartalmaban is hordoz hasonldsa-
gokat a mar fent emlitett magyar ajanlassal. Lényege,
hogy a tanyérunk fele z6ldségekbdl és gyimodlcsokbdl
tev6djon 6ssze, egynegyede teljes érték( gabonakbdl,
magas kemeényitd tartalmu zoldségekbdl, egynegyede
pedig hivelyesekbdl, telitetlen zsirsavakban gazdag
diofélékbdl és magvakbdl alljon. Allati fehérjeforrasok
fogyasztdsa esetén elényben részesiti a helyi baromfi,
hal és tojasfogyasztast, mig jelentésen limitalja a hoz-
zdadott cukor, voréshusok és tejtermékek fogyaszta-
sat.

2.Helyi és szezonalis termékek elényben részesitése

A helyben termesztett, szezondlis élelmiszerek vélasz-
tdsa csokkenti a szallitdsbdl adédd kornyezeti terhe-
lést. Emellett ezek az élelmiszerek gyakran frissebbek,
izletesebbek, kevesebb tartdsitasi eljarason esnek at

és tdpanyagdusabbak is.

Egy hazai nyari paradicsom amellett, hogy finomabb,
kevesebb eréforrast is igényel, mint egy télen, Uveg-
hazban termesztett vagy kulfoldi orszagokbol érkezé
import paradicsom. Ha van alkalmunk ra termesszink
otthon — akar az erkélyen — zoldségeket, flszernové-
nyeket, bogyds gylmolcsoket.

3.Elelmiszer-pazarlas csokkentése

~—
-
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A kidobott élelmiszer nemcsak pénzkidobast jelent,
hanem eltékozolt eréforrasokat és kornyezeti problé-
makat is. A tudatos tervezés — bevasarldlista készitése,
maradékok felhaszndaldsa, megfeleld tarolds — segithet
abban, hogy kevesebb étel végezze a szemétben. Va-
saroljunk csak annyit, amennyire sziikséglink van.

Ha mégis Ugy latjuk, hogy egy z6ldség vagy gylimdlcs
mar nem birja sokdig tartdsitsuk befézéssel, fagyasz-
tdssal, fermentdldssal vagy szaritassal.

+1. Ujrahasznositas

Az élelmiszer-csomagoldsok — példaul papir, Gveg vagy
bizonyos mlanyagok — szelektiv gy(jtésével csokkent-
het6 a hulladék mennyisége és az eréforras-felhaszna-
las. A komposztalas pedig lehetévé teszi, hogy a kony-
hai hulladék (példaul zoldség vagy gylimolcshéjak) ne
a szemétben végezze, hanem tdpanyagban gazdag ta-
lajja alakuljon. Ezzel nemcsak a hulladék mennyisége
csokken, hanem a talaj mindsége is javul, ami hosszu-
tdvon a fenntarthatd élelmiszertermelést is tamo-

gatja.

Osszegezve a fenntarthato taplalkozads nemcsak a kor-
nyezetvédelemrdl szdl, hanem az egészséginkrél, a
gazdasagi egyensulyrol és a jové generacidk életmind-
ségérdl is.

Forras: Nestlé

A NEBIH SZELESKORU SZEMLELETFORMALO
PROGRAMMAL KAPCSOLODIK AZ IDEI
FENNTARTHATOSAGI TEMAHETHEZ

Minden év dprilisdban, a Fold napjanak hetén rendezik
meg a Fenntarthatésagi Témahetet a témakdr komp-
lex bemutatasa érdekében. A Nemzeti Elelmiszerlanc-
biztonsagi Hivatal (Nébih) idén mar tizedik alkalommal

csatlakozik a kezdeményezéshez.

A hivatal szakemberei a hét soran mintegy 1100 diak-
hoz viszik el az élelmiszerpazarlds megel6zésének
praktikait, valamint ingyenesen elérhetd, kulcsrakész
oktatdsi anyagokkal és iskola program-otlettarral segi-
tik a pedagdgusokat. Az interaktiv tanérak mellett a hi-
vatal kdzosségi média fellletein is kiemelt szerepet
kap a fenntarthatdsag témaja a kovetkezd napokban.
Olvass tovabb: trademagazin.hu

MI LESZ A JOVO TANYERJAN? — A PLAN’EAT
ZAROESEMENYE

2026. marcius 27-28-an tartottuk meg a PLAN’EAT
projekt hazai zaréeseményét Budapesten. A kétnapos

rendezvény — ,A Jov6 Tanyérja — PLAN’EAT Fesztival”
— Osszehozta az élelmiszerrendszer szamos szerepl6-
jét:  kutatokat, termelbket, kozétkeztetési és


https://trademagazin.hu/hu/a-nebih-szeleskoru-szemleletformalo-programmal-kapcsolodik-az-idei-fenntarthatosagi-temahethez/?utm_campaign=website&utm_medium=email&utm_source=sendgrid.com
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szakpolitikai szakértéket, civil szervezeteket és a széle-
sebb szakmai kbzonséget és lakossagot.

A két nap két egymast kiegészit6 logika mentén szer-
vezBdott: az els6 nap a szakmai parbeszédet, a mad-
szertani tanulsagokat és a rendszerszint(i dsszefliggé-
seket dllitotta kozéppontba, a masodik nap a kbzosségi
taldlkozasnak, a fogyasztdéi nézépontnak és az élmény-
alapu ismeretterjesztésnek adott teret.

A PLAN’EAT az Eurdpai Bizottsdg Horizont Eurdpa ke-

retprogramja altal finanszirozott kutatadsi projekt,
amelynek célja az élelmiszerrendszerek és az élelmi-
szer-kérnyezet atalakitdsa az egészségesebb és fenn-
tarthatébb tdplalkozasi szokdsok irdnydba. A projekt
kilenc helyi szinten tevékenykedd Living Lab (LL) és egy
szakpolitikai laboratérium egylttm(ikodésére épit. Az
ESSRG a magyarorszagi Living Lab koordinatora. Cél-
csoportunkat a gyermekeiket egyedul nevel§ szil6k
alkotjdk, akikkel az Egysziil6s Kozponttal szoros egyUtt-
mUkddésben dolgoztunk. Beavatkozasaink harom f6
téplalkozasi irdnyra (High Impact Behaviour — HIB) f6-
kuszaltak: a zoldség- és gyUmolcsfogyasztas novelé-
sére, a hivelyesek fogyasztdsdnak 6sztbnzésére és a
husfogyasztas csdokkentésére.

Olvass tovébb: essrg.hu

SZAKMAI HIREK

MASFEL EVEN BELUL MINDEN ISKOLABAN
SZABADSZEDEST VEZETNEK BE A MENZAKON
SZEGEDEN

Masfél éven belll minden iskoldban szabadszedést ve-
zetnek be a menzakon Szegeden.

Az dnkormanyzat mar kidolgozta az Uj menzarend fel-
tételeit, a kozétkeztetd cégek mar jarjak az intézmé-
nyeket, hogy ajanlataikat a kdzbeszerzési kiirdshoz
tudjak szabni. Majus végéig eld6lhet, melyik cég vall-
alia  az Ujfajta  kozétkeztetés lebonyolitdsat,

szeptembertdl pedig mar 6tfajta mentbdl valaszthat-

nak a gyerekek.

Néhany kisebb telepllésen mar kiprobaltak, hogyan
mukodtethets egy szabadszedésld menza, ezt a skan-
dindv modellt akarja az dnkormanyzat a 10-11 ezer
gyermek étkeztetésénél is bevezetni. Junius 30-an jar
le az eddig a kozétkeztetést végz86 cég szerzGdése,
ezért is irtak ki Uj kdzbeszerzést, és ez adott arra is al-
kalmat, hogy a feltételeken is valtoztasson Szeged.
Olvass tovabb: szeged.hu

VAN OLYAN MENU, AMI MIATT VISSZA LEHET
IRATKOZNI A MENZARA

A Német Szovetségi Kornyezetvédelmi Alapitvany ta-
mogatésaval és a KOZSZOV-vel kdzdsen megvaldsuld
projektliink versenyének nyertes osztdlya a X. K6zét-
keztetési Szakdcsversenyen zs(rizhetett.

RORHNN (/52 cnetne
Rezokacsilenni?y

DBU( (@) K > ASTELESSFOUNDATION
DBUC) () kdzszov VAVA AR v

A beszamoldikbdl az derllt ki, hogy igen, létezik olyan
menzai fogds, ami miatt még azok is megfontolnak a
visszairatkozast, akik kordbban elhagytak a kdzétkez-
tetést.


https://www.essrg.hu/hu/mi-lesz-a-jovo-tanyerjan-a-planeat-zaroesemenye/?fbclid=IwY2xjawRD_2lleHRuA2FlbQIxMABicmlkETBGR2dzMjBzanQ1eW0yTDF0c3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4ODIwMDg5MgABHuimMEhzChZamZyniisT5vBhiSubj8aTbHrlULpdE97EnK0OamJmlxjARUTQ_aem_SQzaUB2-UjIwaZPgVpFbDg
https://szeged.hu/cikk/masfel-even-belul-minden-ovodaban-iskolaban-szabadszedest-vezetnek-be-a-menzakon-szegeden
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A részletes élménybeszamoldk elérheték az Alapit-
vany Facebook-oldalan, és érdemes kovetni Linke-
dinenis.

Facebook: https://www.facebook.com/pro-
file.php?id=61560662260524

LinkedIn: https://www.linkedin.com/company/waste-

less-foundation-marad-k-n-lk-l-alap-tv-ny/?viewAs-

Member=true

NOVENYI FEHERJEFORRASOK

A fehérjebevitel mennyiségének és minGségének kér-
dése az elImult években globalisan 6ridsi figyelmet ka-
pott — nemcsak a vegetaridnus és vegan étrendet ko-
vet6k korében, hanem a vegyes taplalkozast folytatod
sportolok, szakértdk, de még a civilek kdrében is.

De mit is érdemes tudni réluk szakmai szempontbdl?
A fehérjék esszencidlis tapanyagok: szerepet jatszanak
az izomépitésben, az enzimek és hormonok mdkddés-
ében, az immunrendszer tdmogatdsaban, valamint a
épiti fej a fehérjéket, melyek kozil 9 esszencidlis,
vagyis a szervezetlink nem képes onalldan eldallitani,
feltétlendl taplalékkal kell elfogyasztanunk.

Mi a kiilonbség az allati és a névényi fehérjék kozott?
Az dllati fehérjék teljes értéklek, ami azt jelenti, hogy
megfeleld ardnyban tartalmazzak az 6sszes esszencia-
lis aminosavat. A névényi fehérjék ezzel szemben limi-
talé aminosavval rendelkeznek, mely azt jelenti, hogy
egyes fehérjeforrdsokban egyes aminosavak alacso-
nyabb aranyban lehetnek jelen. A gabondkban ilyen
példaul a lizin, hivelyesekben pedig a metionin. Tuda-
tos kombindldssal, a nap folyaman vegyesen fo-
gyasztva ndvényi fehérjeforrdsokat az aminosavprofil
kiegésziti egymast és nem alakul ki hiany. Ha minden
nap fogyasztunk teljes érték(i gabonat, hivelyest és
diéfélét/olajos magvat, Ugy biztosithatjuk a megfelel8
osszetételd és ardnyl aminosav bevitelt. Erdekesség,
hogy a szdja alapu fehérjeforrasok allnak a legkoze-
lebb az allati fehérjék aminosavprofiljdhoz, igy érde-
mes novényi alapu étrendben gyakran fogyasztani
Gket.

F6bb novényi forrdsok a hivelyesek példaul csicseri-
borsd, lencse, babfélék és a széjabab alapu termékek,
mint a tofu vagy a tempeh. Gabonafélékbdl a zab,

quinoa és barnarizs, de a teljes kiérlés( buzalisztbdl
készllt pékaruk, tésztak is jo fehérjeforrasok. Olajos
magvak és diofélék is biztositanak fehérjéket, kimagas-
l6an a tdkmag, mandula, féldimogyord és kendermag.
Egyes kényelmi termékek is j6 fehérjeforrasok lehet-
nek bizonyos élethelyzetekben (pl. intenziv sport,
megnodvekedett energiaigény), mint a névényi fehér-
jeporok, tejhelyettesitd italok, joghurt helyettesité-
sére szolgdlé fermentalt készitmények. A novényi fe-
hérjeforrasok nagy tdébbséglkben kivald rostforrasok
is, ami kedvez&en hat a bélm(ikodésre és a vércukor-
szint szabdlyozasara.

Emészthet6ség és bioldgiai érték

A novényi fehérjék emészthet6sége valamivel alacso-
nyabb az allati fehérjéknél a mar fent emlitett rosttar-
talom és bizonyos antinutritiv anyagok, mint a fitatok
miatt. Ugyanakkor aztatassal, csirdztatdssal, fermen-
télassal javithaté a hasznosulds. A tdplalkozastudo-
manyban kétféle mutatdoval mérik a fehérjék haszno-
suldsdnak mértékét, ezaltal a mindségét, ilyen a
PDCAAS, és a DIAAS, amelyek alapjan a szdéja és a bor-
sofehérje kifejezetten jo értékelést kap.

A novényi fehérjékben gazdag étrend dsszefliggésbe
hozhatd alacsonyabb kardiovaszkularis megbetegedé-
sek kockazatadval, kedvez8bb testsulyszabalyozdssal,
jobb vérzsir-és vércukorértékkel. Ennek oka részben
az, hogy a novényi fehérjék szamottevéen alacso-
nyabb a telitett zsirt és tobb rostot, illetve antioxidan-
sokat tartalmaznak. Fontos, hogy a névényi fehérjefor-
rdsok nem tartalmaznak elegendd B12-, és D-vitamint,
igy érdemes ezekkel dusitott élelmiszereket és étrend-
kiegészit6ket is beiktatni egy novényi alapu élelmi
anyagokban domindns étrendbe.

Osszességében a novényi fehérjék egy megfeleléen
Osszedllitott étrendben teljes mértékben fedezhetik a
szervezet fehérjeszikségletét. Nemcsak fenntartha-
tébb valasztast jelentenek, hanem szamos egészség-
dgyi elénnyel is jarhatnak. A kulcs a tudatossag, a val-
tozatossag és az egyéni szikségletek figyelembevé-
tele.

Forras: Nestlé
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@ HIRLEVEL

A KRETA UGY

Nincs ra se jogalap, se minisztériumi engedély, a Kréta
Uzemeltet6je mégis a rendszeriikdn keresztill sze-
detné be az ebédpénzt

A gyermekek védelmérdl és a gyamdigyi igazgatasrol
52616 1997. évi XXXI. toérvény médositasa alapjan 2026.
julius 1-t8l a KRETA Tanulmanyi Rendszer Etkeztetési
Moduljanak orszagos haszndlata valik kotelezévé az
étkeztetési feladatok adminisztraciéjahoz”, irta egy
aprilis 20-i Uzenetben a Krétadt Gzemeltet§ cég, az Edu-
cational Development Informatikai Zrt. (EduDev Zrt.) a
Krétan keresztll az iskoldknak. Arra kérte Gket, hogy a
téseként toltsék fel a kdzétkeztetési cég adatait a
rendszerbe. Azt irtdk, az adminisztracio ,egyarant ma-
gaban foglalja a nyilatkozatok és kedvezmények keze-
[ését, a megrendelést, fizetést, lemondast és nyilvan-
tartast, amihez bevezetésre keriil a KRETA Orszagos
Kozétkeztetési Projekt (KRETA OKP).”

Csakhogy a torvénymodositas, amire az EduDev Zrt.
hivatkozik, nem rendelkezik arrdl, hogy az ebédbefize-
telez§ a Krétat haszndlni. Rdadasul az el6bbi, az admi-
nisztracio el6készitésére utasitd Gzenetrdl nem szdltak
sem az egyel6re még az oktatdsért is felel6s Belugymi-
nisztériumnak, sem az 6nkormanyzatoknak, amiknek
egyébként torvényileg meghatdrozottan feladata a
gyerekek étkeztetése.

Olvass tovabb: telex.hu
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