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Vendéglato és kozétkezteto létesitmények
ellenérzése 2025

* Orszagosan 3673 ellenorzés (teriileti élelmiszerlancfelligyeleti
szervekkel egyiitt)
* 592 esetben nem megfelel6sség

<

nyomon kovetés hianya

Altalanos higieniai allapot/takaritatlansag
nem megfeleld tarolasi feltételek

HACCP rendszerek

személyi higiénia

* A szektorban tovabbra is probléma a szakképzett munkaeré
hianya!!l



EM Jelentési, nyilvantartasi rendszer

* A NEBIH ETFI naprakész nyilvantartdst vezet az
élelmiszer kozvetitette megbetegedesekrdl .

* A beérkezd adatokat folyamatosan elemzi, ertekel,
egyeztet az NNGYK-val, ezekbdl jelentéseket készit.




Elelmiszer eredetii megbetegedések, 2008 — 2025.
'
. Kérhazban . Kérhazban
Esemény Beteg , Esemény Beteg , Elhunyt
apolt apolt

m 58 1572 180 26 1023 64 “
m 73 2561 256 34 1709 113 n
m 77 2255 151 47 1416 99 —
m 96 3602 177 49 2684 157 —
50 2038 94 28 1301 57 _
m 83 2616 112 43 1654 73 _
m 60 2395 218 35 2030 173 _
m 20 593 24 11 277 22 _
m 32 796 43 19 561 40 _
m 35 813 33 15 301 20 _
m 51 1847 102 36 1557 91 _
2024 [V, 931 105 23 590 74 0
26 223 112 12 1687 103 0




Bejelentett és nyilvantartott események, 2013 - 2025.

Bejelentett Nyilvantartott
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Bejelentett és nyilvantartott megbetegedettek szamanak
alakulasa, 2013 - 2025.

Bejelentett Nyilvantartott
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Elelmiszer eredetii megbetegedések eléfordulasi hely szerint,
események, 2025.
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Elelmiszer eredetii megbetegedések eléfordulasi hely szerint,
megbetegedettek, 2025.

Ivoviz | Vendéglatas
44, 3% 74, 4%

m Vendéglatas
Kozétkeztetés

M lvoviz

Kozétkeztetés
1569, 93%




2025. évben nyilvantartott élelmiszer eredetii események és
megbetegedések, korokok szerint

Staphylococcus; Coliform, E.Coli;
1; 8% 1; 9% Norovirus; 1;
8%

Negativ; 3; 25¢

Imonella; 3;
25%

Nem volt
minta; 1; 8%




A kozétkeztetési események az iskolai-ovodai-bolcsodei és idoskoru

étkeztetést érintette, 1508 gyermek betegedett meg, kozliluk 93 beteg
kertlt kérhazba.

Jelent8s esemény volt a Budapest — XIlI. keruleti dvodait — 6sszesen 594 6
betegedett meg — érint8, Norovirus (Gll.4 Sydney varians) okozta
megbetegdéssorozat.

Ugyancsak kiemelked6 esemény volt Pest megyében fellépd, dvodasokat,
altalanos iskolasokat 6sszesen 892 6 érintd, vélhetéen nem megfelel

hékezeléssel készitett pulykavagdalt (B. cerreus, Staphylococcus?) okozta
ételmérgezeés.



Esetismertetés — Tomeges megbetegedés

* Expozicionak kitettek szama: 2192 6

 Megbetegedettek szama: 892 f6 (6vodas, altaldanos iskolds koru)
e Koérhazban apoltak szama: 5 f6

* Tlnetek: enteralis tlinetek

* F6z6konyharadl 21 talaldhelyre tortént a kiszallitas
* @Gyanusitott élelmiszerek megnevezése:
* Tizérai: hazi sajtkrémes rozskenyér salatalevéllel

* Ebéd: tavaszi zoldségleves, pulykavagdalt, burgonyaf6zelék, félbarna kenyér
e Uzsonna: zala felvagottas zsemle margarinnal



A megbetegedést okozo tényadatok, amelyeket a kivizsgalas feltart (jegyzékonyvben rogzitett, a
megbetegedés eldidézésében fontos megallapitisok; Uzemi, Uzleti dokumentumok adatai;

technologiai parameterek; a kozvetito eleilmiszerre vonatkozo vizsgalati eredmenyek,

kovetkeztetések):
s a fozdhelyiségben nyers élelmiszer elokészitését végezték,

e nem biztositottak a bekevert, nyers daralt his formazasanak, valamint a késztermék készre sutés

utani tarolasanak, majd szeletelesenek, elkulonitett terben tortend kezelését,
e a vagdalt sitesenek ideje 30 perc volt 170 °C-on,

* a fogyasztol edeny mosogatoban és a szocialis blokk ndi 6ltozojeben és az illemhelyisegben nem

volt kézmosasi lehetdséq biztositva,

e a padozat tébb helyen sérit volt,



néb

Laboratoriumi vizsgalati eredmények szakmai elbiralasa, minositése:

Koagulaz negativ

e e Coliforii: mikroorganizmusok Es;herichia
' szama: Staphylococcus | coli

Hazi sajtkremes | ¢ 44403 oFy/q 54*10°CFU/g | 1,2*10°CFU/g
rozskenyér

1,0*10°CFU/g
Pulykavagdalt (Bacillus subtilis és 1.6*10°CFU/g 8,0*10% CFU/g

egyeb Bacillus sp)
Makaroni >15*10° CFU/g |>3,0"10°CFU/g  |7,00% CFU/g. |2,6*10° CFU/g

S 6,0 *10%CFU!/

Kolbaszkremes ¥ g >15%0* CFUlg  |2,007 CFU/g 8.0*02CFU/g. |3,0002 CFU/g
rozskenyér (Bacillus spp.)
Kaposztas tészta 2.0"02CFU/g  |4.4*10° CFU/g 2 0*102 CFU/g
Zsemle, margarin, 1,6*10°CFUlg  |4.2*10° CFUIg 1.2 * 10° CFU/qg.

felvagott

oh‘




Az esemény szakmai minésitése, elbiralasa:
Epidemioldgiai adatokkal bizonyitott esemény.

Laboratoriumi (human és élelmiszer) vizsgalatok soran azonos kérokozé
nem kerult kimutatasra.

Az elvégzett epidemioldgiai analizis szerint a megbetegedéseket a 2025.
marcius 4-én fogyasztott ételek okozhattak.

A vizsgalt ételmintak szennyezettsége igazolja azokat a megallapitasokat,
amelyek az ételkészitési technoldgia vizsgalata soran problémaként
keriiltek feltarasra. Elelmiszer-higiéniai hidnyossagok, rossz gyartasi
gyakorlat, konyhatechnoldgiai hibak vezethettek a tomeges
megbetegedésekhez.



Nyilvantartott események szama 2013-2025
60
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A 2025. évi élelmiszer eredetli megbetegedési adatok
az események szamanak csokkenését mutatjak az
I I | el6z6 évhez viszonyitva. Az eseményekben
2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024 2025 megbetegedettek sza’ ma ViSZOﬂt jelent6sen n6tt.
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Nyilvantartott eseményekben meghetegedettek

szama 2013-2025 A kdrhazban apoltak szama is n6tt az el6z6 évihez
képest, halaleset nem tortént.
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* Vendéglato egység altal eléallitott termék: Maglyarakas

31 felnottnél enteralis tiinetek (hasi gorcs, hasmenés, 13z)

e 14 fo6 korhazi kezelés, 1 f6 elhunyt

 Népegészségugy értesitése utan helyszini ellen6rzés



Helyszini ellenOrzés tapasztalatai:

e EU konyvek rendben

 Altaldnos higiéniai allapot megfelel6
* Tisztasagi torlet mintak negativak

* Technoldgiai utvonalak megfelel6ek
* Alapanyagok tarolasa megfelel6

* Nem fert6tlenitett tojast vasarol az egység (A tojasokat hiitében taroljdk felhasznalasig,

felhasznalas el6tt 20%-os Hypo oldatban fert6tlenitik, majd folydvizes 6blités és lecsepegtetés utan

hasznaljak fel azokat)




Hatosagi mintavétel:

Kézfert6tlenito

Fert6tlenit6 hatasu mosogatdszer

Etelminta: sertésragu leves

Etelminta: maglyarakas

Tisztasagi torletmintak

Hatosagi mintavétel a tojotyuktelepen:

Tojas

bélsar




Eredmények:

* Maglyarakas Salmonella Enteritidis pozitiv

» Kézfert6tlenitd bakteridlis szennyezettség!

* Tojas Salmonella Enteritidis pozitiv

» Bélsar Salmonella Enteritidis pozitiv

* Human mintak: Salmonella Enteritidis pozitiv

Név FAGTIPUS MLVA Mikréba név
M2026-Elii-006622/001- Mdglyarakds 3 2-10-8-3-2 Salmonella Enteritidis
M2026_elii-006916/001- Tojds (feliilet) 3 2-10-8-3-2 Salmonella Enteritidis
M2026-Elii-006918/003- Bélsar 3 2-10-8-3-2 Salmonella Enteritidis




Megallapitasok, intézkedések:

* Fert6tlenitd nagytakaritas elrendelése a konyhan

* csak a maglyarakas fogyasztdi betegedtek meg ‘ hékezelési hiba

* azlgyfél dltal elmondottak szerint normal esetben a maglyarakas alapjat 180 fokon 45
percig, a tojashabbal kiegészitett maglyarakast pedig 150 fokon 20 percig hbkezelik. A
Salmonella Enteritidis baktérium 75 fokon biztonsdggal elpusztul, a 62/2011 (VI.30.) VM
rendelet szerint a biztonsagos hbkezeléskor az étel minden pontjan legalabb 75 foknak kell
lennie. A tojds esetleges fertozottsége ellenére az ételben a megfelelo hokezelésnek el

kellett volna pusztitani a korokozot.



Megallapitasok, intézkedések:

» Tojotyuk telepen az dllomany levagasa (2500 tyuk)

* tojascsomagoldban talalhatd, valamint az allomany altal megtermelt tojasok
megsemmisitése vagy a tojasok hbékezelt tojastermék elballitd Gzembe is
elszallithatok

* Takarmany vizsgalat

nébih

Forras: https://greendex.hu/tyukfajta-tojas/




Minositések szamokban
2015-2026. majus

JSSzesS MInosites szama

fozokonyha talalokonyha




F6zokonyhai
mindsitések
(%)

10,28 % 5,33 %

37,53%

v

Va

M Elégtelen (1)
W Elégséges (2)
w Kozepes (3)
)6 (4)

M Jeles (5)




Ismételt mindsitésen atesett f6z6konyhak eredményei (%-ban)

Ismételt

mindsitések Minésitések (érdemjegy) megoszlasa

szama

8003 1 2 3 4 5
(%)

(%) (%) (%) (%)
Kordbbi 5 5Q 14,63 36,31 35,52
mingsités
Ismételt 3 9Q l 11,02 l 31,63 1 41,38 I 11,90
mindgsités




Talalékonyhai
minositések (%)

20,05 %

41,64 %

3,15 %

8,91 %

m Elégtelen (1)

W Elégséges (2)

w Kozepes (3)
J6 (4)

M Jeles (5)




Ismételt minédsitésen atesett talalokonyhak eredményei (%-ban)

Ismételt

mindsitések Mindésitések (érdemjegy) megoszlasa

szama

2205 1 2 3 4 5
(%) (%)

(%) (%) (%)
Kordbbi 5 00 11,97 29,07 36,82 17,14
mindsités
Ismételt 1 68 1 5,44 1 19,09 1 47,94 I 25,85
mindsités

1



Koszonom a figyelmet!
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